PROGRAMMA CORSO FORMAZIONE

I Regolamento UE n. 625/2017 del 15 marzo 2017 e le nuove norme per i

Controlli

Ufficiali - Aspetti normativi, igienico-sanitari ed etichettatura dei

prodotti lattiero caseari tradizionali.
(CORSO INTERAREA PROMOSSO DA AREA B DEL DIPARTIMENTO PREVENZIONE SBA)

SALA FORMAZIONE ASP — VIA DELLA FISICA 18, POTENZA — 19 / 27 Novembre 2019

| GIORNATA, 19 NOVEMBRE 2019

8.00 - 8,30 | Registrazione dei Partecipanti
I Regolamento UE n. 625/2017 del 15 marzo 2017 e le nuove
norme per i Controlli Ufficiali
8,30 — 11.00| Avv. Francesco Aversano - Avvocato con patrocinio in Cassazione, Dottore

11.00 - 13.30

13.30 -14.00

di Ricerca presso I'Universita di Pisa, gia Docente a c.t. di materie giuridiche presso
le Universita di Milano, Napoli, Salerno, Cassino e della Basilicata.

Dr. Alfredo Rossi - Veterinario Dirigente ASL di Benevento, Docente a
contratto presso I' Universita degli Studi di Napoli Federico Il, Specialista in
Ispezione degli alimenti di origine animale/ Diritto e Legislazione Veterinaria

Compilazione test / Discussione casistiche, approfondimenti e aspetti applicativi con
i relatori

Il GIORNATA, 27 NOVEMBRE 2019

8.00 - 8,30 | Registrazione dei Partecipanti
Aspetti normativi, igienico-sanitari ed etichettatura dei prodotti
lattiero caseari tradizionali.
8,30 — 11.00| Prof. Aniello Anastasio - Professore Ordinario presso Dipartimento di

11.00 - 13.30

13.30 -14.00

Medicina Veterinaria e Produzioni Animali dell’'Universita di Napoli Federico Il
Dr. Raffaele Marrone - Ricercatore presso Dipartimento di Medicina Veterinaria
e Produzioni Animali dell’Universita di Napoli Federico Il

Compilazione test / Discussione casistiche, approfondimenti e aspetti applicativi con
i relatori

Corso con valenza in ambito ECM.

Responsabile Scientifico del Corso: Prof. Anastasio Aniello - Professore Ordinario presso Dipartimento di
Medicina Veterinaria e Produzioni Animali dell’'Universita di Napoli Federico |l

Referente Segreteria del Corso: Dr. Pasquale Libutti, Collab. Amm.vo — P.O. Dipart. Prevenzione SBA

Segreteria Organizzativa: Ufficio Formazione ASP di Potenza (0971-310509 / 310533)
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INFORMAZIONI PERSONALI
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Fax
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E-mail certificata
Nazionalita

Luogo e data di nascita

ESPERIENZA LAVORATIVA

* Date (da-a)

* Nome e indirizzo del datore di lavoro
* Tipo di azienda o settore

* Tipo di impiego

* Principali mansioni e responsabilita

* Date (da-a)
* Nome e indirizzo del datore di lavoro

Date (da - a)
* Nome e indirizzo del datore di lavoro

* Date (da-a)
* Nome e indirizzo del datore di lavoro

* Date (da-a)
* Nome e indirizzo del datore di lavoro
* Tipo di impiego

Curriculum vitae di
ROSSI Alfredo

Rossl ALFREDO

via Orticelli, 7 - 82014 CepPALONI BN
3477832613

0824 46307

alf-rossi@libero.it
alfredo.rossi@pec.bn.fnovi.it

Italiana - francese

TorRINO - 12/12/1960

dal 16/7/1999 a tutt'oggi
ASL Benevento
Azienda Sanitaria Locale

o Veterinario dirigente - area Igiene degli All. e P. Zoot.(dal1/10/2017)
= Veterinario ufficiale referente di stabilimenti riconosciuti di produzione nel settore lattiero-
caseario;
= Referente per la Formazione e i Provvedimenti Amministrativi in Sicurezza Alimentare;
o Veterinario dirigente - area Igiene degli Alimenti di O. A.
(dal 16/07/1999 al 30/10/2017)

e Referente del Dipartimento di Prevenzione per le Sanzioni e i Provvedimenti Amministrativi in
materia di Sanita Pubblica Veterinaria e Sicurezza Alimentare (dal 16/3/2011 al 01/06/2013)

dal 2/5/1998 al 15/7/1999
AUSL Cesena
veterinario dirigente - area Igiene Alimenti di Origine Animale

dal 1/9/1997 al 1/5/1998
AULSS di Verona
veterinario dirigente - area Igiene Alimenti di Origine Animale

dal 6/10/1995 al 5/9/1996* e dal 16/9/1996 al 31/8/1997**
AUSL di Modena

veterinario dirigente a tempo det.* - veterinario coadiutore dpr 264/61* - Area Igiene Alimenti di Origine
Animale

dal 2/11/1993 al 08/02/1995
USL Napoli 4
Veterinario coadiutore dpr 264/61- area Igiene Alimenti di Origine Animale



ISTRUZIONE E FORMAZIONE

* Date

* Nome e tipo di istituto di istruzione
* Qualifica conseguita

* Date (da-a)

* Principali materie / abilita
professionali oggetto dello studio

* periodo
o  Ente universitario

PUBBLICAZIONI

Benevento, 01/02/2019

Curriculum vitae di
ROSSI Alfredo

1992

Universita Federico Il di Napoli

Laurea magistrale in Medicina Veterinaria

1995

Universita Federico Il di Napoli

Diploma di specializzazione in Ispezione degli alimenti di origine animale
1999

Diploma di specializzazione in Ispezione diritto e legislazione veterinaria
2003

Universita Federico |1 di Napoli — Facolta di Sociologia

Diploma di perfezionamento in “Management dei servizi sanitari”

2011

CERMET - Regione Emilia Romagna

Auditor di sistemi di gestione qualita (ISO 19011 ¢ ISO 9001 - CEPAS)
2011-2013

Regione Emilia Romagna

Auditor formato per la conduzione degli audit sugli OSA - reg CE n. 882/2004.

CORSI DI AGGIORNAMENTO TECNICO PROFESSIONALE

Dal 1992 al 2018 c/o Universita — AASSLL — Ordini Medici Veterinari - 1ZS - SIVeMP - CONAZO — |IEMSS —
SIMeVeP - AlVI

n® 5 - Corsi annuali o di lungo periodo in materia di igiene e sanita pubblica, diritto e iegislazione

oltre 80 partecipazioni a corsi, convegni e seminari in materia sanitaria, sanita pubblica, sicurezza alimentare,
diritto e legislazione.

ATTIVITA’ DIDATTICA

Docente e relatore in numerosi seminari, convegni e corsi di formazione (dal 1999 a tutt'oggi)

in materia di igiene e sanita pubblica, diritto e legislazione alimentare e qualita delle produzioni
zootecniche.

ATTIVITA’ DI DOCENZA UNIVERSITARIA

Dal 2005 al 2018
UNIVERSITA DI NAPOLI FEDERICO Il
e SCUOLA DI SPECIALIZZAZIONE IN ISPEZIONE DEGLI ALIMENTI DI O.A.

1) docente seminariale dal 2005 al 2018

2) professore a contratto in Anatomia patologica per I'a.a. 2007/2008; in Tecnologie di conservazione e
trasformazione degli alimenti per I'a.a. 2008/2009; in Industrie e Ispezione degli Alimenti di origine animale
perl'a.a. 2011/2012 e a.a. 2012/2013;

o  DIPARTIMENTO DI MEDICINA VETERINARIA
Corso in Sicurezza Alimentare e Legislazione Veterinaria
docente a contratto per gli a.a.: 2014/2015 — 2015/2016, 2016/2017, 2017/2018;

UNIVERSITA DEGLI STUDI DI MILANO
o Corso di perfezionamento in La medicina veterinaria legale al servizio delle attivita forensi e di
polizia giudiziaria - docente incaricato a.a. 2016/17;

UNIVERSITA DEGLI STUDI DI SASSARI

Scuola di Specializzazione in Ispezione degli alimenti di 0.A.

o professore a contratto: in Legislazione veterinaria riguardante gli alimenti di O.A. - IUS/14, a.a. 2016/2017;
in Controllo ufficiale degli alimenti — Vet/04, a.a. 2017/2018

& autore di n. 33 lavori scientifici in tema di Igiene, Diritto alimentare e Sanita P.V.
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INFORMAZIONI
PERSONALI

Nome

Indirizzo
Telefono
Fax
E-mail

Nazionalita

Data di nascita

ESPERIENZA
LAVORATIVA IN
SINTESI

FRANCESCO AVERSANO
VIA VINGENZO E RAFFAELE RAGO, 84080 PELLEZZANO SALERNO

089 5683019 - 3924148108
0895683019

aversanof@yahoo.it  info@pec.avvocatoaversano.it

Italiana C.F. VRSFNC70S20H703Z  p.va
0322343657
20-11-1970- LUOGO: SALERNO

Avvocato con Patrocinio in Cassazione.

Attivita professionale condotta dal 1996 a tutt'oggi
presso enti pubblici ed aziende private.

Dottore di ricerca presso I'Universita di Pisa In
Diritto Agrario Italiano e Comparato.

Ha conseguito I'Abilitazione Scientifica Nazionale
di Il Fascia nel Settore Concorsuale 12/E3 - Diritto
delleconomia, dei mercati finanziari e
agroalimentari e della navigazione, dal 09/10/2018

Gia Docente a c. t. di materie giuridiche presso le
Universita di Milano, Napoli, Salerno, Cassino e
della Basilicata.

Docente in Master di | e Il livello e di Alta



formazione presso Universita, Centri di Eccellenza
ed Enti pubblici.

ELENCO DEI TITOLI

- Laureato in Giurisprudenza presso I'Universita degli Studi di
Salerno, 27/9/1993 (diploma rilasciato in data 11 gennaio 1995,
reg. 14 - fol. 175)

- Avvocato iscritto presso Consiglio Ordine Salerno dal novembre
1996. Cassazionista dal 17.4.15.

- Dottore di ricerca in Diritto Agrario italiano e comparato (XVII
ciclo) presso I'Universita di Pisa, diploma n. 213399 rilasciato in
data 27/9/2007.

- Ha conseguito I’Abilitazione Scientifica Nazionale di II Fascia nel
Settore Concorsuale 12/E3 - Diritto dell’economia, dei mercati
finanziari e agroalimentari e della navigazione, dal 09/10/2018.

- Docente a c. presso la Facoltd di Agraria dell’Universita della
Basilicata aa. 05/06, 06/07,07,/08,08/09, 09/10

- Docente a c. di Diritto dell’Impresa alimentare presso la Facolta di
Economia dell’Universita di Cassino a.a. 07/08

- Docente a c. di Introduzione al diritto presso la Facolta di Agraria
dell'Universita degli Studi di Milano, a.a. 2003/ 2004

- Docente di legislazione alimentare nel Corso di Perfezionamento
in "Controllo, Assicurazione e Gestione della qualita nelle industrie
agro-alimentari” presso 'Universita degli Studi di Salerno, anni
2000 -2008

- Docente nel Master “Commercializzazione e logistica dei prodotti
agro-alimentari” Facoltd di Economia, Universita degli Studi di
* Parma, anni 2001-2002

- Docente presso la Scuola Superiore dell’Economia e delle Finanze,
Corso “L’attivitd ispettiva” per ICRF, Tivoli 3-6 febbraio 2004 e
presso Agenzie delle Entrate marzo 2010 - maggio 2011



Gia Docente Formez in corsi per MIPAAF

Docente di legislazione alimentaré nel Modulo Professionalizzante
nelle Nuove Lauree Universitarie “Analisi genetiche e Tracciabilita
delle Filiere Agroalimentari”, Universita degli Studi di Siena,
Dipartimento di Scienze Ambientali, anni 2002 - 2004

Docente nel Master in Marketing e management organizzato dal
Dipartimento di Studi e Ricerche aziendali presso la Facolta di
Economia dell'Universitd degli Studi di Salerno sul tema Tipi e
Responsabilita d'impresa, 12 marzo 2007.

Docente di Legislazione e Tecniche di Polizia Giudiziaria, diritto
penale ambientale presso la Scuola Polizia Locale, Regione
Campania, anni 2008, 2009, 2010 e 2011.

Docente nel Seminario "Commercio di sostanze alimentari e tutela
del consumatore”, ciclo di Dottorato “Ambiente e Mercato”,
presentazione del prof. Antonio Jannarelli, Universita di Bari, 28
aprile 2009

Docente nel Corso di formazione e perfezionamento post lauream
“Igiene e tecnologie degli alimenti”, Universitd Federico II di
Napoli, gennaio 2011.

Docente nel Master Ministero dell’economia e delle finanze Scuola
superiore dell’economia e delle finanze - Dipartimento delle
Scienze giuridiche “Procedimento e processo amministrativo:
tradizione e novita”, luglio 2011.

Docente nel Corso di Perfezionamento in “Alimentazione, prodotti
nutraceutici e nutrizione applicata”, A.A. 2010/2011,. Universita
degli Studi di Napoli “Federico II". Facolta di Farmacia.

Docente “LEGISLAZIONE SANITARIA”, A.A. 2011-2012, 2012-2013
- 2016 in Master in Scienza e Tecnologia Cosmetiche “Cosm-Hi”
presso UNISA.

Docente di Legislazione alimentare, Unibas, master Tecnologo in
R&D IV e V gamma, II ed. (dicembre 2013 /gennaio 2014)

Docente nel Corso “Legge anticorruzione”, Comune Grugliasco,
23/25 ottobre 2014, organizzato dal Gruppo I1 Sole240re; ‘

Docente nel master Gestione dell'impresa agricola e
agroalimentare, Business School, Il Sole240Ore, edizioni
2014/2015/2016/2017;

Docente nel Corso “TUTELA CIVILE PENALE DEL MADE IN ITALY",
Scuola Superiore della Magistratura, Roma, 17.3.2015.

Docente sul tema delle Frodi sanitarie, presso SCUOLA SUPERIORE
DELLA MAGISTRATURA, nel Corso LA TRUFFA E LE FROD]
Scandicci, 17.12.2015.

Docente nel Master II Livello in Diritto Alimentare Universita degli



Studi della Tuscia, anni 2015, 2016 e 2017.

Docente a c. di Legislazione alimentare, Dip. Agraria, Universita
degli Studi Federico 11, aa 2016/2017 e 2017/2018.

Docente nel Master Tutela Salute Pubblica, CC NAS, Universita
Roma Tor Vergata anni 2016 e 2017

Docente nel Corso di Formazione “IL DIRITTO PENALE DEGLI
ALIMENTI”, Scuola Superiore della Magistratura, Roma, Palazzo
Rospigliosi 12 aprile 2017

Docente nel Corso di Formazione “Elementi di Diritto essenziali
per una corretta operativita dei Dirigenti Medici del Dipartimento
di Prevenzione”, ASL Salerno, Nocera Inferiore, 28 giugno 2018.

Salerno 16.1.2019 Francesco Aversano

/ v
v

ATTIVITA’ FORMATIVE E RELAZIONI IN CONVEGNI E SEMINARI

Relatore nei seguenti convegni e seminari di studio:

Le nuove regole in materia di autocontrollo alimentare, Il Sole 24
Ore, Milano 20/10/1999

11 controllo ufficiale dei prodotti alimentari, 1993, Universita di
Salerno

La direttiva comunitaria sull'igiene alimentari, Firenze Salone
Brunelleschi 7/9/1996, a cura Mipaaf

La normativa igienico-sanitaria in materia di latte, Bari,
6/10/1995, Seminari a Cura della Lever Industriale

Aspetti normativi e sanzionatori nell'applicazione dell'Haccp,
giugno 1998, Universita degli Studi del Molise

L'autocontrollo quale tutela del consumatore e la depenalizzazione
dei reati alimentari, Perugia 26/11/1999, Seminario SIPAOC presso
Universita degli Studi di Perugia, Facolta di Agraria

Le nuove frontiere della legislazione alimentare: aspetti normativi
in materia di biotecnologie e prodotti alimentari geneticamente
modificati, 1/3/2001, Universita degli Studi Salerno - Dipartimento’
Ingegneria Chimico-alimentare

I prodotti alimentari geneticamente modificati: aspetti normativi,
16/5/2001, Seminario presso Universita degli Studi della Basilicata

Eursafe 2001, Florence october 2001, contributo su “The labelling
and traceability of genetically modified organisms (GMOs)"

Sicurezza alimentare e tracciabilita di filiera, Dipartimento di
Scienze degli alimenti, Universita di Udine 27/5/02

Sicurezza, qualita e tracciabilita degli alimenti, 30/5/02
Dipartimento di Ingegneria Chimico-alimentare, Universita di
Salerno

Etichettatura, Tracciabilita e Brevettabilita degli OGM,
Dipartimento Scienze ambientali, Universita di Parma (13/6/2002)



La Sicurezza alimentare, a cura del DNV (Ente di Certificazione),
Parco scientifico e tecnologico, Mestre 25-26 ottobre 2002

Il diritto alimentare nell’ordinamento interno e comunitario,
Capaccio-Paestum (Salerno), Convegno internazionale Universita
degli Studi di Salerno, 30-31 maggio 2003

“Le frodi alimentari nella provincia di Salerno tra Ottocento e
Novecento. Mostra documentaria e giornata di studi nell'ambito
della Giornata mondiale dell'alimentazione, Archivio di Stato di
Salerno, 16 ottobre 2008

Tavola Rotonda sul tema “La conciliazione nel sistema dei rapporti
d'impresa: un dialogo aperto”, 23 ottobre 2008, Salone del Museo
Archeologico Provinciale di Potenza, organizzato dalla CCIA di
Potenza.

Incontro di Studio “Salubritas. Problemi vecchi e nuovi di tutela
dell'ambiente”, 15 gennaio 2008, Universita degli Studi di Salerno

Giornate di Studio: Responsabilita del funzionario in sede di
controllo ufficiale e novita legislative (Reg. Ce 882/04 e d.lgs.
193/07) presso ASL di Cagliari-sede, Aprile 2009

Seminario "Commercio di sostanze alimentari e tutela del
consumatore”, Programma di dottorato in Diritto ed Economia
dell’Ambiente, Universita di Bari, 28 aprile 2009.

Seminari Scuola di Specializzazione in Scienza dell’Alimentazione
presso la Facolta di Medicina e Chirurgia, Universita di Roma La
Sapienza (legislazione nazionale e comunitaria per la sicurezza
alimentare), 15 - 22 febbraio 2011.

Convegno “Attivita di prevenzione e contrasto alle frodi
agroalimentari”, Mipaaf-Carabinieri Nac, Milano, Tuttofood,
10.5.11.

Convegno “Criminalita alimentare: sicurezza del consumatore,
difesa della legalita”, Camera di Commercio Salerno, 20 maggio
2011.

Convegno “La tutela della qualita nelle produzioni nazionali In
agricoltura biologica”, Sana Bologna, 9 settembre 2011.

Incontro formativo organizzato da Camera Penale Salerno,
Consiglio Ordine Avvocati, Relazione: I reati alimentari, 11.10.2011.

Convegno: Il vero “made in Italy”, Sicurezza alimentare e tutela del
consumatore in Provincia di Salerno, Capaccio 29 gennaio 2013

Seminario presentaziohe del volume Regole alimentari e made in
Italy, 28 marzo 2013, ore 15, Milano, Il Sole240re.

La tutela giuridica del made in Italy, in Le nuove tecnologie del DNA
per la lotta alle frodi agroalimentari, Tavola rotonda, 28.6.13,
Portici, Universita Federico II.

Le produzioni tradizionali, 5/6 dicembre 2013 (I1ZS del Mezzogiorno,
Portici); seminario ECM.

I regimi di qualita alimentare (dop-igp-stg)- Tutela dei prodotti e
sviluppo del territorio, Salerno 22 marzo 2014, Sala Genovesi,
Camera di commercio

Le regole a tutela del produttore e del consumatore per le
produzioni di qualita dop e igp, Milano 2 ottobre 2014, Palazzo



Lombardia

L’Alimentazione. Dalle intolleranze alle patologie tumorali.
Prevenzione e cura. Intervento nel Convegno, Salerno, 22 novembre
2014, Hotel Mediterranea.

CONVEGNO A.LV.I, SORRENTO, 5 dicembre 2014: “Prodotti tipici e
sicurezza per il consumatore”, Intervento dal titolo: “Prodotti tipici
e sicurezza per il consumatore”

Convegno “Vino e Diritto", Negrar (Vr), 12 dicembre 2014, presso la
Cantina Sociale di Negrar: Relazione “Made in Italy e tutela del
marchio nel settore vitivinicolo: regole e sanzioni”

Seminario teorico pratico “Il Reg. n. 1169/11 U.E. e l'applicazione da
dicembre 2014. Le “nuove” etichette per i prodotti alimentari”, 19
dicembre 2014, Camera Commercio Salerno.

Convegno La Dieta mediterranea, un volano per lo sviluppo
dell'agroalimentare in Provincia di Salerno, Camera di Commercio
Salerno, 3 luglio 2015.

Corso di Formazione "Le attivita di Campionamento, Prelievo e
Analisi dei prodotti alimentari. Regole sostanziali e processuali”,
Napoli, 10 ottobre 2015, OTACL.

Corso di Formazione "Il Tecnologo Alimentare e la riforma dei
procedimenti  giudiziari. Le nuove regole civili, penali e
amministrative”, Napoli, 19 dicembre 2015, OTACL.

Convegno FRODI E MADE IN ITALY AGROALIMENTARE, organizzato
da Coldiretti e Osservatorio sulla criminalita nell'agricoltura e sul
sistema agroalimentare, 4 febbraio 2016, Salerno.

Convegno ALIMENTAZIONE 3.0. IL FUTURO DEL FOOD, CIBUS,
Parma 11 maggio 2016

Convegno LO SPRECO ALIMENTARE: DA PROBLEMA A RISORSA. 1
ruolo delle Aziende Sanitarie Locali, Salerno, 28 gennaio 2017

Seminario, NUOVO CONTROLLO UFFICIALE. IL REG EU 625/17,
Eboli, 6 maggio 2017

Corso di Formazione ALLARMISMI E CORRETTA INFORMAZONE
DELCONSUMATORE - PROFILI ETICI, NORMATIVI E SCENTIFICI
PER LA SICUREZZA ALIMENTARE, Montoro, 23 settembre 2017

Seminario di formazione professionale, OBBLIGHI DELL'OSA E
RUOLO DEL TECNOLOGO ALIMENTARE, Potenza, 28.9.2017.

Convegno, TUTELA GIURIDICA DEI PRODOTTI AGROALIMENTARI DI
QUALITA’, TIPICI E TRADIZIONALIL Meeting Veterinaria salernitana,
Paestum, 30 settembre 2017

Convegno, LA SICUREZZA ALIMENTARE TRA REGOLE GIURIDICHE E
PROFILI TECNOLOGICI, Palazzo di Giustizia di Potenza, Associazione
AGL, Consiglio Ordine Avvocati Potenza, 25 ottobre 2017

Convegno, LA QUALITA’ E LE QUALITA’ DEI PRODOTTI ALIMENTARI
TRA REGOLE E MERCATO, Relazione su Qualita del cibo e materiali
a contatto con gli alimenti, Universita degli Studi di Reggio Calabria
_ Mediterranea, AIDA-AIFLA, Reggio Calabria, 11 novembre 201 7

Workshop Osservatorio sulla Criminalita nell’agricoltura e sul
sistema agroalimentare - Villaggio Coldiretti dal titolo “FRODI E
CONTRAFFAZIONI ALIMENTARI”, Napoli, 24 novembre 2017.



Convegno, DIETA MEDITERRANEA E MADE IN ITALY: REGOLE,
ANTEFATTI E MISFATTI, Circolo Antico Tiro a Volo, Roma, 1
dicembre 2017. -

Convegno VINO e DIRITTO, Focus di approfondimento e studio di
diritto vitivinicolo nel sistema di autorizzazioni all'impianto, Sala
Istituto S. Maria in Aquiro, Roma, 6 dicembre 2017.

Corso, GESTIONE DELLE ECCEDENZE ALIMENTARI E CONTRASTO
ALLO SPRECO, IZS Lazio- Toscana, Universita di Napoli Federico II,
Dip. Medicina Veterinaria e produzioni animali, Relazione su Legge
Gadda, principi cardine e prospettive di applicazione, 11.12.2017.

Seminario aggiornamento OTAM, Ordine Tecnologi alimentari
Molise, su CONTROLLO UFFICIALE E MADE IN ITALY, Campobasso,
22 dicembre 2017.

Convegno TOBACCO ROAD, 19 gennaio 2018, Centro Congressi
Palazzo Rospigliosi, Roma.

Seminario La tutela del Made in Italy nel settore agroalimentare,
Potenza, Palazzo di Giustizia, 5 febbraio 2018,

Il Reg. UE 625/2017: novita e applicazione ne controlli ufficiali, 9
febbraio 2018, Bari, Seminario per OTA Puglia.

Sicurezza alimentare: il rischio chimico volontario e involontario, 18
aprile 2018, Universita di Bari, Dip. Medicina Veterinaria, Campus
Valenzano.

Regimi di qualita, DOP e IGP, la tutela delle produzioni e
I'evocazione dei toponimi, aspetti sanzionatori, Seminario per
OTACL, Napoli, 21 maggio 2018

1l nuovo Regolamento UE sui controlli ufficiali dei prodotti

alimentari, AIDA-IFLA, COMANDO CC TUTELA AGROALIMENTARE,
Incontro di Studio, Roma, 28 maggio 2018.

Salerno, 16.1.2019 Francesco Aversano

-



MADRELINGUA
ITALIANO

ALTRA LINGUA

« Capacita di lettura
+ Capacita di scrittura
« Capacita di espress.

CAPACITAE
COMPETENZE
RELAZIONALI

CAPACITAE
COMPETENZE
ORGANIZZATIVE

CAPACITAE
COMPETENZE TECNICHE

CAPACITAE
COMPETENZE
ARTISTICHE

Patente A-B

9

INGLESE
Ottima
Ottima
Buona

Ottime capacita di relazione sviluppate nel mondo
del lavoro, della formazione universitaria e in
campo Socio-economico

Ottime doti e competenze organizzative, alla luce
degli impegni assunti a livello universitario, nel
settore della ricerca e dello sviluppo legati al
mondo dell'impresa privata

CONOSCE APPROFONDITAMENTE l SISTEMI

INFORMATICI WINDOWS E PER INTERNET

La musica & l'arte preferita, con preferenza per lo
studio del pianoforte



ELENCO DELLE PRINCIPALI PUBBLICAZIONI SCIENTIFICHE

10

La disciplina delle acque di sorgente, 1999, Milano Il Sole 240re, Ambiente & Sicurezza
La depenalizzazione dei reati alimentari, 1999, Milano Il Sole 240re, Ambiente &
Sicurezza

La bollatura sanitaria e l'etichettatura del latte, 1999, Milano Il Sole 240re, Ambiente &
Sicurezza

1l sistema di apertura delle lattine (Stay on tab): aspetti giuridici, 2000, Milano Il Sole
240re, Ambiente & Sicurezza

Il commercio di prodotti alimentari su aree pubbliche, 2000, Milano Il Sole 240re,
Ambiente & Sicurezza

HACCP: proroga delle sanzioni e differimento dei termini, 1999, Milano Il Sole 240re,
Ambiente & Sicurezza

La legge Comunitaria 1999: riflessioni sulla disciplina degli alimenti, 2000, Milano Il Sole
240re, Ambiente & Sicurezza

Cattivo stato di conservazione degli alimenti: commento giurisprudenziale, 2000, Milano
Il Sole 240re, Ambiente & Sicurezza

D.L.vo n. 507/99: la nuova disciplina sanzionatoria sugli alimenti, 2000, Milano Il Sole
240re, Ambiente & Sicurezza

La proposta di regolamento europeo sull'igiene dei prodotti alimentari, 2000, Milano 11
Sole 240re, Ambiente & Sicurezza

La produzione normativa in materia di encefalopatia spongiforme, 2001, Milano 1 Sole
240re, Ambiente & Sicurezza

La normativa sulle acque destinate al consumo umano, 2001, Milano Il Sole 240re,
Ambiente & Sicurezza

L'etichettatura e la tracciabilita degli alimenti geneticamente modificati, 2001, Milano,
per la rivista "Alimenta”

Le biotecnologie e gli alimenti, a cura di Aversano, Sorlini, Marmiroli, per 11 Sole 240re,
Ambiente & Sicurezza, 2002

Sul concetto di rintracciabilita della filiera agro-alimentari. Riflessioni sulla proposta di
Reg. Com. 2001/475, 2002, Milano, per la rivista Alimenta

La tracciabilita della filiera agro-alimentare: problematiche giuridiche, Il Sole 24 Ore
Ambiente & Sicurezza, 2002

[ PRODOTTI ALIMENTARI GENETICAMENTE MODIFICATI; Analisi della normativa
comunitaria e nazionale in materia di biotecnologie e transgenici, 11 Sole 24 Ore - Milano,
anno 2000 (Monografia)

Tracciabilita della filiera: la legge comunitaria 2001 e l'informazione all’Autorita, 2002,
Milano, rivista Alimenta

Ogm sotto esame, su Largo Consumo, 9/2003, Milano

Appunti per una rilettura sistematica del reg. Ce n. 178/02, su Il Diritto dell’Agricoltura,
Rivista quadrimestrale, Esi, fascicolo 2/2003

Nota a Sentenza Tribunale Salerno, 8/5/2003 “Cattive modalita di conservazione degli
alimenti - art. 5 lett. b), . n. 283/62 - sicurezza alimentare - consumatore”, su Le Corti
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Salernitane, Trimestrale di giurisprudenza dottrina e legislazione, Esi, anno 1, n. 3, luglio
settembre 2004.

Per una rilettura sistematica del “consumatore di alimenti”: brevi riflessioni, su 1l Diritto
dell’Agricoltura, Esi, fascicolo 1/2005

L'alimentazione tra regole e valori: alla ricerca di una definizione concettuale, su Il
Diritto dell’Agricoltura, Esi, fascicolo 3/2005

PRODOTTI ALIMENTARI E LEGISLAZIONE, parte prima, Edagricole-11 Sole 240re, 2006.
Profili sanzionatori in materia vitivinicola, su Rivista di diritto alimentare, AIDA-IFLA,
anno 1, n. 2 - ottobre 2007

Voce Banca Dati Diritto Alimentare - IPSOA, “LA RESPONSABILITA PENALE
DELL'IMPRESA ALIMENTARE”, coautore, 2008

Attivita alimentare e impresa sociale: il riaffermato ruolo del reg. n. 178/02, Alimenta,
5/2009

Contributo in volume, L'INGEGNERE NEL PROCEDIMENTO PENALE, in AA. VvV, LE
RESPONSABILITA’ DEGLI INGEGNERI, GIAPPICHELLI, 2010, Cap. XI.

Contributo in volume IL PROCEDIMENTO PENALE DAVANTI AL GIUDICE DI PACE, in
AA.VV., MANUALE PRATICO-OPERATIVO DEL GIUDICE DI PACE. ASPETTI CIVIL],
PENALIL, AMMINISTRATIVI, CEDAM, 2010, Cap. V.

Contributo in volume, IL CONSUMATORE E L’ACQUISTO DI PRODOTTI ALIMENTARI (LA
DISCIPLINA DELL’ETICHETTATURA) in AA. VV,, IL DIRITTO DEI CONSUMATOR], CEDAM,
2010, Cap. XVIII.

La parola alimentazione tra regole e valori: alla ricerca di una definizione concettuale,
Alimenta, Settembre 2010.

Per una funzione “educativa” dei Consorzi di Tutela. Siamo quel che mangiamo?, in
Alimenta, n. 5, 2011.

Blocco ufficiale su alimenti e mangimi. Una questione ancora aperta, in Alimenta, n. 1,
2012

IL DANNO ALL’IMMAGINE DELLE PERSONE GIURIDICHE, coautore, settembre 2012,
Giappichelli Editore.

SICUREZZA ALIMENTARE: PRINCIPI, REGOLE E PROSPETTIVE, coautore, in AA.VV,, La
gestione tecnico-professionale della farmacia, tomo II, Cap. 39, Puntoeffe Editore, marzo
2012.

REGOLE ALIMENTARI E MADE IN ITALY, Il contrasto alle frodi, coautore, novembre
2012, Edagricole.

FRODE NELLE PUBBLICHE FORNITURE: SONO ”INUTILIZZABILI” LE ANALISI DI
REVISIONE SU UN’ALIQUOTA ALIMENTARE SPEDITA IRREGOLARMENTE, in Rivista
Diritto Alimentare, N. 2/2013.

CO-CURATORE DEL VOLUME LA PROVA NEL PROCESSO, MAGGIOLI, 2013.

AUTORE DEL CAPITOLO XIII “L’ACCERTAMENTO DEL FATTO ILLECITO E LA PROVA NEL
DIRITTO ALIMENTARE”, IN LA PROVA NEL PROCESSO, MAGGIOLI 2013.

Coautore de “RIFLESSIONI SULL'IMPIEGO DI PRODOTTI DOP E IGP COME INGREDIENTI:
TRA EVOCAZIONE, RISCHIO E UTILITA”, su ALIMENTA, ottobre 2014.

Contributo in Volume “LA TUTELA DEL MADE IN ITALY NEL SETTORE
AGROALIMENTARE”, a cura di F. Di Marzio, Giuffré Editore, 2015.
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Contributo in Volume “LE INFORMAZIONI SUGLI ALIMENTI Al CONSUMATORI. IL
REGOLAMENTO UE N. 1169/2011"", a cura di V. Rubino, Aracne Editore 2015.

Co-curatore e Coautore del volume “ALIMENTAZIONE 3.0. La nuova frontiera tra salute e
sicurezza”, Edagricole, 2015.

Saggio: TUTELA DEL MADE IN ITALY E DISCIPLINA EUROPEA PER L’INDIVIDUAZIONE
DI CONDOTTE PENALMENTE RILEVANTI IN TEMA DI PRODOTTI ALIMENTAR], in rivista
diritto alimentare, Anno IX, numero 2 o Aprile-Giugno 2015

Coautore de “L’INCIDENZA DEL D.LGS. N. 231/01 IN CAMPO ALIMENTARE: TRA
MODELLI E RESPONSABILITA”, su Alimenta, anno XXIII, ottobre 2015.

Commento-nota a Sentenza: UN CASO DI CONFORMAZIONE COMUNITARIA DEL
DIRITTO DOMESTICO: L'’ATTUALITA DELLA SENTENZA N. 2617/2014 SUL PROSCIUTTO
DOP, in rivista diritto alimentare, anno X, nr. 1, 2016.

Saggio: ALIMENTI «A CONTATTO» CON MATERIALI E OGGETTI: IL PRIVILEGIANTE
APPROCCIO INTERTESTUALE, in Rivista “Diritto agroalimentare”, Fasc. n. 2 - 2017.

Saggio: PER UNA “DIVERSITA” AGROALIMENTARE NELLA DISCIPLINA DELLA
CONCORRENZA: RIFLESSIONI SUL RUOLO DELLA FOOD LAW, in Rivista Diritto
Alimentare, n. 4, 2017

Saggio: REGOLE SUL CIBO E SVILUPPO TURISTICO DELL’IMPRESA AGRICOLA. IL CASO
DEI FOOD EVENTS, in Rivista italiana di diritto del turismo, n. 19, gennaio - aprile, 2017

Monografia, CONCORRENZA SICUREZZA E FOOD LAW per una disciplina della diversita,
Jovene-Napoli, marzo 2018.

Saggio: CONTROPERIZIA E BLOCCO UFFICIALE: IL "NUOVO" RUOLO DELL'OPERATORE
DEL SETTORE, in Rivista Diritto Alimentare, n. 1, 2018

Contributo in volume: PRATICHE SLEALI NELL'INFORMAZIONE ALIMENTARE: LA
CONFORMAZIONE DEL DIRITTO INTERNO ALLA DISCIPLINA E UROPEA, in AA.VV. FRODI
AGROALIMENTARI: PROFILI GIURIDICI E PROSPETTIVE DI TUTELA, a cura di A.
Natalini, Giuffré Francis Lefebvre, 2018.

Saggio: PRODOTTI DEL TABACCO E ALIMENTI: ALLA RICERCA DI SIMMETRIE
DISCIPLINARI E DI PRINCIPI COMUNI, in Rivista “Diritto Agroalimentare”, Fasc. 3, 2018.

Salerno, 16.1.2018 Francesco Aversano

AV
(\
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CURRICULUM VITAEH

INFORMAZIONI PERSONAL

Nome
Indirizzo
Telefono

Fax

E-mail

Nazionalita
Luogo di nascita

Data di nascita
Codice Fiscale

ESPERIENZA LAVORATIVA

DAL 1996/1997 A TUTT 0CG:

ANASTASIO ANIELLO.

VIA GIANBATTISTA MARING N. 4/C 80125 NapoLi (ItAuia)
00390812536054

00390814586863

anastasi@unina.it

ltaliana
Napoli

03/08/1964
NSTNLL64M03F839Q

E' MEMBRO DEL COLLEGIO DEI DOCENTI E TUTOR DEL DOTTORATO IN *PATOLOGIA E
SANITA ANIMALE" DELL'UNIVERSITA DEGLI STUDI DI NAPOLI “FEDERICO II*

E' REFEREE DELLA RIVISTA JOURNAL DAIRY RESEARCH, JOURNAL AGRICULTURAL
FOOD CHEMISTRY, JOURNAL FOOD BIOCHEMISTRY, JOURNAL OF ANIMAL SCIENCE
ITALIAN JOURNAL OF ANIMAL SCIENCE ENVIRONMENTAL ENGINEERING AND
MANAGEMENT JOURNAL E RIVISTA AlVI

E' DIRETTORE DEL CORSO DI PERFEZIONAMENTO IN ‘CONTROLLO DELLA FILIERA DEI
PRODOTTI DELLA PESCA®

E' MEMBRO EFFETTIVO DEL GRUPPO DI LAVORO CARNI, PRODOTTI CARNE! E IGIENE
DELLE CARNI IN SENO AL COMITATO NAZIONALE ITALIANO PER IL ‘CODEX
ALIMENTARIUS®

£ STATO DIRETTORE DELLA SCUOLA DI SPECIALIZZAZIONE IN ISPEZIONE DEGL)
ALIMENTI

E' DIRETTORE DELLA COMMISSIONE TIROCINO DELLA FACOLTA' DI MEDICINA
VETERINARIA

E' DIRETTORE DELLA COMMISSIONE RAPPORTI CON IL TERRITORIO DELLA FACOLTA' DI
MEDICINA VETERINARIA

E' MEMBRO DELLA CONSIGLIO DEL CENTRO DI RADIOLOGIA DELLA FACOLTA DI MED,
VETERINARIA DI NAPOLI,

E' STATO ESPERTO DELLA UE NELL'AMBITO DEL PROGRAMMA TEMPUS PHARE.

E'MEMBRO DEL GRUPPO DI LAVORO NAZIONALE ANISAKIS

HA EFFETTUATO SOGGIORNI DI STUDIO PRESSO LISTITUTO 1.A.B.B.A.M. DEL C.N.R DI
NAPOLI. E IL NATIONAL CELL & TISSUE CULTURE CENTRE DELLA DUBLI_N CITY

UNIVERSITY DUBLINO.

L




E' COMPONENTE DELLA COMMISSIONE DIDATTICA DEL POLO DELLE SCIENZE £
TECNOLOGIE PER LA VITA DELL'UNIVERSITA DEGLI STUDI DI NAPOLI “FEDERICO I '
STATO SEGRETARIO DEL CONSIGLIO DELLA FACOLTA DI MED. VETERINARIA.

- ESTATO COMPONENTE DELL'UNITA OPERATIVA DEL PROGETTO PRIN *VALUTAZIONE
DI STRATEGIE TESE A GARANTIRE UN ELEVATO LIVELLO DI SICUREZZA DELLA
PRODUZIONE DEGLI ALIMENTI DI ORIGINE ANIMALE™,

- ESTATO COMPONENTE DELL'UNITA OPERATIVA DEL *PROGRAMMA DI INTERVENTO
PER LA PROMOZIONE DELLA RICERCA SCIENTIFICA IN CAMPANIA
“CONFEZIONAMENTO IN ATMOSFERA PROTETTIVA DELLO STOCCAFISSO" E
“INFLUENZE DELLE DIVERSE TECNOLOGIE DI AFFUMICAMENTO DELLA MOZZARELLA DI
BUFALA SUL GRADO DI CONTAMINAZIONE DA IDROCARBUR POLICICLICI AROMATICI

ISTRUZIONE E FORMAZION+

HA SVOLTO NUMEROSE RELAZIONI SU INVITO IN CORS! DI AGGIORNAMENTO PER
VETERINARI, BIOLOGI E MEDICI ACCREDITATI ECM. HA SYOLTO DIVERSE RELAZION! SU
INVITO iN. CONVEGNI NAZIONALI E PRESSO SCUOLE DI SPECIALIZZAZIONE DI DIVERS]
ATENEI. ADERISCE ALLE SEGUENTI ASSOCIAZIONI SCIENTIFICHE SOCIETA ITALIANA
SCIENZE VETERINARIE (SISVET) E ASSOCIAZIONE ITALIANA VETERINARI IGIENISTI {AlVI)
E' STATO PIU VOLTE NOMINATO DAL MIUR MEMBRO DELLA COMMISSIONE PER GLI
ESAMI DI STATO PER MEDICI VETERINARI,

E' COMPONENTE DELLE COMMISSIONI DI ESAME Ol TUTTI GUI INSEGNAMENTI
AFFERENTI AL SSD VET 04,

E' STATO RELATORE DI NUMEROSE TESI DI LAUREA, DI SPECIALIZZAZIONE E DI
DOTTORATO. E' STATO COMPONENTE DI COMMISSIONI DI CONCORSO PER
L'ASSEGNAZIONE DI CONTRATTI DI COLLABORAZIONE (CO.CO.CO.), PER
L'AMMISSIONE AL CORSO DI DOTTORATO , PER L'IMMISSIONE IN RUOLO DI
RICERCATORY, PER LA CONFERMA [N RUOLO DI RICERCATOR! E PROF.ORDINARI

E STATO INCARICATO Di DIVERS INSEGNAMENTI TRA | QUALI“TECNOLOGIA DEI PRODOTT! | ITYICI", DEL CORSO
DI LAUREA IN SCIENZE DELLE: PRODUZIONI ANIMAL! “IGIENE DELLE CARNI E PRODOTTI DERIVATI", ISPEZIONE E
CONTROLLO DEI PRODOTT! (TTICI E DERIVATI, DI CHIMICA DEGLI ALIMENTI E Di INDUSTRIA SALUMIERA DEL
CORSO DI LAUREA IN MED. VETERINARIA, D! IGIENE E TECNOLOGIA ALIMENTARE E TRASFORMAZIONE DE|
PRODOTTI DI ORIGINE ANIMALE DEL CORSO DI LAUREA IN STPA E TPA , Df "TECNICA CONSERVIERA" DEL CORSO
DI LAUREA IN BIOTECNOLOGIE VETERINARIE E DI “ISPEZIONE DE! PRODOTT! DELLA PESCA" E “LEGISLAZIONE
VETERINARIA” PRESSO LA SCUOLA DI SPECIALIZZAZIONE IN “ISPEZIONE DEGLI ALIMENTI DI ORIGINE ANIMALE" , DI
IGIENE DELLA MACELLAZIONE E ISPEZIONE SANITARIA DELLE CARNI DI POLLAME PRESSQ LA SCUOLA DI
SPECIALIZZAZIONE IN *TECNOLOGIA E.PATOLOGIA DELLE SPECIE AVICOLE, DEL CONIGLIO E DELLA SELVAGGINA”
E DI ISPEZIONE ALIMENT! PRESSO LA SCUOLA DI SPECIALIZZAZIONE IN MALTTIE INFETTIVE TUTT! INSEGNAMENT!
TENUTI PRESSO L'UNIVERSITA DEGLI-STUDI DI NAPOL: “FEDERICO If" E DI “IGIENE E TECNOLOGIA ALIMENTARE " £
"CHIMICA DEGLI ALIMENTI" PRESSO LA FACOLTA DI MED. VETERINARIA DELL'UNIVERSITA MAGNA GRECIA [
CATANZARQ.

TITOLARE DELL'INSEGNAMENTO DI IGIENE E TECNOLOGIA ALIMENTARE DEL CORSO DI
LAUREA IN MED. VETERINARIA,

2005 | PROFESSORE ORDINARIO CON REGIME DI IMPEGNO A “TEMPO PIENO" SETTORE
SCIENTIFICO-DISCIPLINARE VET 04 - ISPEZIONE DEGLI ALIMENTI DI ORIGINE  ANIMALE,
200p | PROFESSORE STRAORDINARIO CON REGIME DI IMPEGNO A “TEMPO PIENO”

SETTORE SCIENTIFICO-DISCIPLINARE VET 04 - ISPEZIONE DEGLI ALIMENTI DI

ORIGINE ANIMALE.




1995

1992

1995

1989

1984

CAPACITA E COMPETENZE PERSONAL|

PRIMA LINGUA

ALTRE LINGUA

RICERCATORE CONFERMATO CON REGIME DI IMPEGNO A “TEMPO PIENO" PRESSO LA
FACOLTA’ MEDICINA VETERINARIA DI NAPOLI UNIVERSITA FEDERICO I,

VINCITORE DEL CONCORSO PER RICERCATORE UNIVERSITARIO PRESSO LA FACOLTA DI
MEDICINA VETERINARIA DELL'UNIVERSITA DJ NAPOLI *FEDERICOII" .

Dottore di ricerca in Farmacologia e Tossicologia Veterinaria (VI ciclo) presso la

Cattedra di Tossicologia Veterinaria del Dipartimento di Patologia, Profilassi ed Ispezione degli
Alimenti,

Diploma di Laurea in Medicina Veterinaria con voti 110/110 e lode,

Maturita Classica

L'attivita di ricerca é stata 0ggetto di comunicazioni a convegni nazionali ed internazionali & di
pubblicazioni in riviste scientifiche italiane ed estere e si concretizza in 70 lavori che hanno
riguardato prevalentemente le seguenti tematiche: il controlio di filiera e [a valutazione della
qualita con particolare riguardo alla filiera def prodotti della pesca, a messa punto di tecniche per
la ricerca e I'dentificazione di residui di sostanze xenobiotiche negli alimenti di origine animale: 1
messa a punto di tecniche innovative per Pevidenziazione di frodi e sofisticazioni alimentari: la
messa a punto di tecniche di biologia molecolare per l'dentificazione di specie; la messa a punto
di sistemi innovativi per la conservabilita dei prodotti della pesca ; lautocontrollo e P'applicazione
del sistema HACCP in corso di produzione di aliment;; la valutazione della shelf life di prodotti di
origine animale in particolare prodotti itlici variamente confezionati e conservati;.

Nel periodo di formazione scientifica presso il Dipartimento e nell'ambito di collaborazioni su teri
di ricerca in comune con fo |.A.B.B.AM del C.N.R. e I'lstituto Superiore di Sanita, il Prof. Aniglio
Anastasio ha acquisito i principi teorici e le metodologie di base dell'analisi strumentals e tecnica,
con specifico riferimento all'utilizzazione delle apparecchiature per Eleftroforesi (PAGE, IEF);~
Spettrofotometria UV-VIS; ELISA; TLC; Cromatografia liquida (HPLC); Gas cromatografia (GC).
Ha approfondito la conoscenza dei principali sistemi operativi e software applicativi per
Iarchiviazione ed elaborazione grafica dei dati sperimentali,

ITALIANO




» Capacita di letiura
* Capacita di scrittura
* Capacita di espressione orale

CAPACITA E COMPETENZE RELAZIONALI
Vivers e lavorare con altre persone, in
ambiente multicufturale, occupando
posti in cui la comunicazione é
importante e in situazioni in cui é
essenziale lavorare in squadra (ad es.
cultura e sport), ecc.

CAPACITA E COMPETENZE GRGANIZZATIVE
Ad es. coordinamento e
amministrazions di persone, progetli,
bitanci; sul posto dj lavoro, in athivita di
volontariato (ad es. cultura e sport), a
casa, ecc,

CAPACITA E COMPETENZE TECNICHE
Con computer, atfrezzature specifiche,
macchinari, ecc.

In fede

INGLESE
Buono
Buono
Buono

E STATO SEGRETARIO DEL CONSIGLIO DI FACOLTA D MEDICINA VETERINARIA

E' STATO COORDINATORE DEI PERCORSI FORMATIVI NEL PROGRAMMA EURO-
MEDITERRANEO TRAINING THROUGH RESEARCH ITALIA-TUNISIA SULLA SICUREZZA
ALIMENTARE

E' STATO RESPONSABILE SCIENTIFICO DELL'UNITA LOCALE DI TRE PROGETTI CORRENT]
DEL MINISTERO DELLA SALUTE (CAPOFILA ISTITUTO ZOOPROFILATTICO DEL
MEZZOGIORNO E ISTITUTO ZOOPROFILATTICO LAZIO E TOSCANA).

E' STATO RESPONSABILE DI UNITA LOCALE NELL'AMBITO DEL PROGETTO PRIN2004
"VALUTAZIONE DELLA SANITA E DELLA CONSERVABILITA "DEI  PRCDOTT]
DELLITTICOLTURA MARINA, IN RELAZIONE ALLE CARATTERISTICHE DI FILIERA® DEL
MIUR,

E' STATO RESPONSABILE DEL PROGETTO DELL'OSSERVATPRIO NAZIONALE DELLA
PESCA "SICUREZZA ALIMENTARE E SOSTENIBILITA NELLA PESCA MARITTIMA TRA
INNOVAZIONE E TUTELA"

E' STATO RESPONSABILE SCIENTIFICO DI UN PROGETTO FINANZIATO DALL'AGRIPROMOS
- CAMERA DI COMMERCIO DI NAPOLI SUI *SISTEMI INNOVATIVI DI CONSERVAZIONE DEI
PRODOTTITTICI

E' STATO RESPONSABILE SCIENTIFICO DELUUNITA LOCALE DEI PROGETTI CORRENT]
DEL MINISTERO DELLA SALUTE (CAPOFILA ISTITUTO  ZOOPROFILATTICO DEL
MEZZOGIORNOY):

ANALISI DEL RISCHIO MICROBIOLOGICO E CHIMICO DELLA PICCOLA PESCA DEL
LITORALE CAMPANO

VALUTAZIONE DELLA PRESENZA DI CONTAMINANTI AMBIENTALI IN PRODOTTI [TTICI ED
INTEGRATOR] ALIMENTARI: CONTROLLI, GESTIONE E COMUNICAZIONE DEi RISCHI
ASSOCIATI IN CONFORMITA AL REGOLAMENTO 882/2004/CE

E' RESPONSABILE SCIENTIFICO DELL'UNITA LOCALE DEIL PROGETTO CORRENTE

STUDIO DEI RISCHI MICROBIOLOGICI E CHIMICI ED INDIVIDUAZIONE DI MARKER
CARATTERIZZANTI DI PRODOTTI ALIMENTARI TRADIZIONALI E TIPICI CHE INSISTONO SUL
TERRITORIO DELLA REGIONE CAMPANIA.

E' RESPONSABILE DELLA SEDE DI NAPOLI E TUROR DEL DOTTORATO IN
"EPIDEMIOLOGIA E DIAGNOSTICA APPLICATA’ DELL'UNIVERSITA DI TERAMO,

E' RESPONSABILE DI UN PROGETTO FINANZIATO DALL'OSSERVATORIO NAZIONALE
DELLA PESCA per la VALORIZZAZIONE DELLA FILIERA ITTICA ATTRAVERSO LA
DIVULGAZIONE DEI PRINCIPI NUTRIZIONALI DE! PRODOTT) DELLA PESCA.

E'MEMBRO DEL COLLEGIO DEI DOGENTI E TUTOR DEL DOTTORATO DI RICERCA IN
PRODUZIONE E SANITA DEGLI ALIMENT] DI ORIGINE ANIMALE.

E' MEMBRO DEL COLLEGIO DE! DOCENT] DELLA SCUOLA DI DOTTORATO IN SCIENZE
VETERINARIE PER LA PRODUZIONE E LA SANITA ANIMALe.

CONOSCENZA DEI PRINCIPALI SISTEMI OPERATIVI E SOFTWARE APPLICATIVI PER
L'ARCHIVIAZIONE ED ELABORAZIONE GRAFICA DE| DATI SPERIMENTALI.
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Marrone Raffaele

Via Bagnoli n. 598, 80124 Napoli (Italia)
0039 - 0812536464 — 0035 . 2536082
0039 - 081458683

raffaele. marrone@gmail.com - raffagle. marrone@unina.it

Italiana
18 giugno 1979
Maschile

Cellulare | 3498713239

MRRRFL79H18F839N

Dottore in Medicina Veterinaria abilitato alla professione di Medico Veterinario iscritto allordine delia
Provincia di Napoli n.1465 dal 2011.

Dottore di ricerca (Philosophiae Doctor, PhD) in *Produzione e Sanita degli Alimenti di Origine Animale” -
Universita degli studi di Napoli Federico || .

Assegnista di ricerca SSD VET 04 presso il Dipartimento di Scienze Zootecniche e Ispezione degli
Alimenti Facolta di Medicina Veterinaria di Napoli dal 2009.

Cultore della materia in Igiene e Tecnologia alimentare cattedra presso la Facoltd di Medicina Veterinaria
di Napoli dal 2010. '

Specialista in Ispezione degli alimenti di origine animale.

Specialista in Tecnologia e . .. 2gia delle specie avicole, del coniglio e della selvaggina.

Per maggiori informazioni su Europass; htip:/feuropass.cedefop.europa.eu /
© Unione europea, 2002-2010 24082010
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2014

Contratto di prestazione d'opera con la Fondazione Cultura e Innovazione come tutor per attivita formative
e di stage modulo CHMICA ALIMENTARE per gli studenti dellISTITUTO TECNICO INDUSTRIALE

STATALE “GIORDANI-STRIANO" di Napoli.

2013

Incarico di prestazione professionale per conto della Knowledge for Business srl per la realizzazione d?
uno studio sulle aziende e centri di ricerca italiani operanti nel settore delle tecnologie alimentari

potenziaimente interessate ad attivare scambi con partner cinesi.

2013

Incarico di prestazione occasionale nel’ambito del progetio “Presenza di radionuclidi ed elementi in
traccia in prodotti della pesca commercializzati nella Provincia di Napoli” presso il Dipartimento di
Medicina Veterinaria e Produzioni Animali.

2013

Consulente autocontrolio per la ditta GIACINTO CALLIPO CONSERVE ALIMENTARI SpA dal 14.01.2013
al 31.12.2013 INCARICO LAVORO AUTONOMO CONSULENZA PERIODICA per gestione del processo

produttivo della filiera tonno.

2013

Conferimento incarico docenza per convegno ECM “La gestione della parassitosi da Anisakis lungo la
filiera dei prodotti della pesca: emergenza od opportunita” RHEX Rimini Horeca Expo Rimini, lunedi 25
febbraio 2013

. 2012

Prestazione di lavoro occasionale per conto della societd MAF servizi s per attivitd segretario provider
ECM (Educazione continua in Medicina) del’ ASSOCIAZIONE ITALIANA VETERINARI IGIENISTI (A.LV.l)

2009-2012

Dal 2009 Svolge attivita di ricerca nel laboratorio di chimica degli alimenti della sezione di Ispezione
nel’ambito dellassegno per la collaborazione ad attivita di ricerca presso il Dipartimento di Scienze
Zootecniche e Ispezione degli Alimenti, ambito disciplinare Ispezione degli alimenti di origine animale
(VET 04) concorso n. N. STV/1-2008 — Universita degli studi di Napoli Federico Il.

Dal 15/03/2011 - 30/05/2011

Svolge attivita didattica integrativa per il corso ufficiale dj *T rasformazione dei prodotti di origine animale”
(SSD AGR/15) del corso di faurea in Tecnologie delle produzioni animali anno accademico 2010 / 2011 -
Facolta di Medicina Veterinaria — Universita degli studi di Napoli “Federico JI".

2011
Incarico di docenza

Gli & conferito incarico di uocente per il corso ECM “Ispezione e audit nellimpresa alimentare e
produZzione primaria: aspetti formativi e sanitari” organizzato da OPES — FORMAZIONE che ha avuto
luogo a Formia (LT) il 13 Maggio 2011 con una relazione sull'argomento: “Audit e principali problematiche
negli stabilimenti di prodotti della pesca trasformati”.

Per maggiori informazioni su Europass: hﬂp:llwropass.cedefop.europa.eu
© Unione europea, 2002-2010 24082010



Date

Principali attivita e responsabilita

Date
Principali attiviti e responsabilita

Date
Principali attivita e responsabilita

Date

Principali attivita e responsabilita

Date

Principali attivita e responsabilita

Date

Principali attivita e responsabilita

Date

Principali attivita e responsabilita

Date
Principali attivita e responsabilita

Date
Principali attivita e responsabilita

Pagina 3 / 13 - Curriculum vitae di
Marrone Raffaele

2011
Incarico di docenza

Gli & conferito incarico di docenza esterna Regione Campania prot. Num. 2010.0921411 per il corso
“Sviluppo delle competenze gestionali ed imprenditoriali del settore agricolo” nellambito delle azioni
formative a valere sulla misura 111 del PSR Campania 2007/2013 sull'argomento “Gestione igienico-
sanitaria @ HACCP di filiera lattiero casearia” presso I'Aula Consiliare del Comune di Dragoni (CE).

2011

Incarico di docenza

Gli & conferito incarico di docenza esterna dalla Regione Campania prot. Num. 2011.0126924 per il corso
*Sviluppo delle competenze gestionali ed imprenditoriali del settore agricolo” nell'ambito delle azioni
formative a valere sulla misura 111 del PSR Campania 2007/2013 sull'argomento “Gestione igienico-
sanitaria e HACCP di filiera lattiero casearia” presso I'Aula Consiliare del Municipio di Cancello Amone
(CE).

2010 - 2011

Rilevatore del 6° Censimento generale dell'Agricoltura

Nominato Rilevatore del 6° Censimento generale dellAgricoltura predisposto’ dallISTAT utiimente
collocato nella graduatoria approvata con DRD n.589 del 07.10.2010 e pubblicata sul BURC n.67 del
11.10.2010.

2010

Incarico di docenza

Gli & conferito incarico di docente per il corso ECM “Sicurezza alimenti; controll, procedure, formazione”
organizzato dall’ASLnapoli2nord che ha avuto Iuogo presso il Centro formazione ASL NAPOLI 2 Via
Campana 268 sull'argomento “L'OSA e il pacchetto igiene” il giorno 09-12-2010.

2010
Incarico di docenza

Gli & conferito incarico di docente titolare (totale ore 6) per il corso ECM “I prodotti ittici: problematiche
igienico sanitarie e compiti dell'autorita competente” n. 5558.2010.1002664.0 presso I'ASL di Lecce.

2008

Incarico di prestazione occasionale relativa al progetto “Valutazione della qualita igienico-sanitaria del *
pesce azzurro pescato nel golfo di Napoli” in attuazione alla determina N. 11532 del 08/10/2007 finanziato
al 50% dalla Provincia di Napoli.

2006

Partecipa al Progetto Regionale P.O.R. 2000/2008 Misura 4.23 Sottomisura 6 “Tecnologie innovative
per la valorizzazione e la qualificazione dei prodotti preparati della maricoltura campana®
Responsabile scientifico Pr~* <sa Maria Luisa Cortesi

2006

Partecipa al lavoro “Effetti dell'utilizzo dell'ozono neila conservazione dei prodotti della pesca® Universita
degli Studi di Napoli Federico Il Facolta di Medicina Veterinaria, cofinanziato da AGRIPROMOS, Azienda
della Camera di Commercio di Napoli.

2006

Partecipa al Progetto Regionale P.O.R. 2000/2006 Misura 4.23 Sottomisura 6 “Applicazione di teghologie
di affumicamento innovative per lo sviluppo di prodotti a base di Thunnus Thynnus ” Responsabile
scientifico Prof.ssa Maria Luisa Cortesi. /[ A~
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2001 - 2002
Allievo Intemo del Dipartimento di Scienze Cliniche Veterinarie-Sezione di Clinica ostefrica veterinaria

(Anno Accademico 2001-2002).

Novembre/Febbraio 2016

Svolge uno stage formativo di 2 mesi (Novembre-Febbraio 2015-16) presso il TEAGASC FOOD
RESEARCH CENTRE di ASHTOWN (DUBLIN 15), IRELAND, durante il quale affina studi di CINETICA
PLASMATICA ED ESCREZIONE DI DELTAMETRINA NEL LATTE E DERIVATI Di CAPRA - tutor dott.
Dr. Martin Danaher (Senior Research Officer Head of National Reference Laboratory of Veterinary Drugs-

Food Safety Department).
20-11-2014

Specialista in Tecnologia e patologia delle specie avicole, del coniglio e della selvaggina

‘Ha conseguito il titolo di specialista in Tecnologia e patologia delle specie avicole, del coniglio € delfa

selvaggina presso I'Universitd degli studi di Napoli Federico Il (direttore: Prof.ssa MENNA LUCIA
FRANCESCA) con voto 110/110 e lode.

26-28/11/2012

Stage di 3 giomi presso il Centro di Referenza Nazionale per la Ricerca della Radioatiivita nel Settore
Zootecnico Veterinario STRUTTURA COMPLESSA diretore Dot Eugenio Chiaravalle Istituto
Zooprofilattico Sperimentale deila Puglia e della Basilicata presso Foggia Via Manfredonia 20.

2011

Iscritto nellelenco ufficiale di esperti in quality di docenti per corsi di formazione agli addetti del settore
agricolo nell'ambito delle azioni formative affidate agli STAPA CePICA a valere sulla misura 111 del PSR
Campania 2007-2013 - (DRD n.50 del 02/07/2009) risultando idoneo con fascia B.

2011

Specialista in Ispezione deg.. ....nenti di origine animale

Ha conseguito il titolo di specialista in Ispezione degli alimenti di origine animale presso la Scuola di
Ispezione degli alimenti della Facolt di Medicina Veterinaria di Napoli (direttore: Prof.ssa M.L. Cortesi)
con voto 110/110 e lode.

2011
Riconoscimento scientifico

Vincitore del premio per la migliore presentazione ittica che la rivista EUROFISHMARKET ha messo a
disposizione nel corso del Convegno AIVI (ASSOCIAZIONE ITALIANA VETERINARI IGIENISTI" del 8-10
Giugno 2011 tenutosi a Signa (FI) con una relazione dal fitolo: “PRESENZA DI IDROCARBURI
POLICICLICI AROMATICI (IPA) IN PRODOTTI DELLA PICCOLA PESCA DEL GOLFO DI CORIGLIANO
CALABRO (CS)".

2010
E’ nominato dal Consiglio della Facolta di Medicina Veterinaria di Napoli cultore della materia in “Igiene e
tecnologia alimentare” cattedra del Prof. A. Anastasio presso il corso di laurea in Medicina Veterinaria di
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Napoli.

2010 .
E’ iscritto nellelenco professionisti esterni della Provincia di Napoli come “Esperto di scienze zootecniche’.

2010
Riconoscimento scientifico

E vincitore del concorso finanziato dalla McDonald's-ltalia per la migliore comunicazione scientifica
riguardante il tema “Qualita dell'ambiente e sicurezza alimentare” nell'ambito del XX Congresso Nazionale
dell'Associazione Italiana Veterinari Igienisti, Copanelio di Staletti (CZ) 17 Giugno 2010.

2009

Corso annuale di Perfezionamento in “Sanit3, Igiene e Tecnologia nefla Filiera Lattiero-Casearia” presso
al Facolts di Medicina Veterinaria dell'Universita degli studi di Napoli Federico Il anno accademico 2008-
2009.

2009
Auditor CSQA filiera alimentare

Partecipa al corso Valutatori dei sistemi di gestione per la qualita nel settore alimentare - organizzato da
CSQA Certificazioni Srl, Avellino 9-13 Febbraio 2009.

2009
Auditor CSQA filiera alimentare

Partecipa al corso INTERNAL AUDITOR DI FILEERA PER IL SETTORE LATTIERO-CASEARIO
organizzato da CSQA Certificazioni Sri, Avellino Maggio 2009.

2009
Assegno di ricerca - post dottorato

E’ vincitore def concorso pubblico N. STV/1-2008 per il conferimento di n. 15 assegni per ia collaborazione
ad attivita’ di ricerca ex art. 51, comma vi, I. 449/97 bandito dal Polo delle Scienze e delle Tecnologie per
la Vita del’Universita degli Studi di Napoli Federico II.

2009
Scuola di Specializzazione

E' vincitore del concorso pubblico, per titoli ed esami, per I'ammissione alla Scuola di Specializzazione in
Ispezione degli alimenti di origine animale per il rilascio del titolo di specialista in Ispezione degli alimenti
di origine animale.

2008 - 2010
PhD student

Svolge attivita nellambito dellassegno per la collaborazione ad attivita di ricerca presso il Dipartimento di
Scienze Zootecniche e Ispezione degli Alimenti, ambito disciplinare Ispezione degli alimenti di origine
animale (VET 04) concorso n. N. STV/1-2008.

2008

Corso interdottorato in “Approccio interdisciplinare al sistema nervoso: dagli aspetti morfofunzionali alla
sanita’ animale ¢ degii alimenti di o.a., i parte” Scuofa di dottorato in Scienze veterinarie per fa produzione
¢ la sanita tenutosi dal 16/09/2008.

2008
Stage all'estero

Per maggiori informazioni su Europ.” ™ . ittp://europass.cedefop.europa.eu / "
© Unione europea, 2002-2010 24082010 /.'



Principali tematiche/competenza
professionali acquisite

Date
Titolo delfa qualifica rilasciata

Date
Titolo della qualifica rilasciata

Principali tematiche/competenza
professionali acquisite

Date
Titolo della qualifica rilasciata

: Date
Titolo della qualifica rilasciata

Date
Titolo della qualifica rilasciata

: Date
Titolo della qualifica rilasciata

Date
Titolo della qualifica rilasciata

Dat
Titolo della qualifica rilasciat

Date
Titolo della qualifica rilasciata

Principali tematiche/competenza
professionali acquisite

Date
Titolo della qualifica rilasciata
Principali tematiche/competenza

Pagina 6 / 13 - Curriculum vitae di
Marrone Raffaele

Svolge uno stage formativo di 6 mesi (Maggio-Ottobre 2008) presso el Laboratorio (.1e. Higiene, lnspeccff')n
y Control de Alimentos (LHICA) del Departamento de Quimica Analitica, ' Nutpcu?n y Bromatologia,
Facultad de Veterinaria Universidade de Santiago de Compostela, Campus universitario, Lugo, Espafia.

2007
Corso interdottorato in “Igiene ambientale, sanita animale, qualita e sicurezza degli glimenti: filiera latte”
Scuola di dotiorato in Scienze veterinarie per la produzione e la sanita tenutosi dal 18/07/2007 al

24/10/2007.

2007

Corso di perfezionamento

E' vincitore di una borsa di studio per 'ammissione al corso annuale di perfezionamento in “Sciepze e
Tecnologie applicate agli animali da laboratorio” attivato presso al Facolta di Medicina Veterinaria
dell'Universitd degli studi di Napoli Federico il anno accademico 2006/2007 risultando otiavo nella

graduatoria di merito.

2007
Corso annuale di Perfezionamento in “Scienze e Tecnologie applicate agli animali da laboratorio” presso

al Facolta di Medicina Veterinaria dell'Universita degli studi di Napoli Federico Il anno accademico 2006-
2007.

2007
Corso utilizzatori strumentazioni DANI Luglio 2007 “Gascromatografo DANI 1000 DPC” presso la sede di

Cologno Monzese (MI) della DANI Instruments SpA.

2006
Corso annuale di Perfezionamento in “Controllo della filiera dei prodotti della pesca” Facolta di Medicina

Veterinaria Universita degli Studi di Napoli “Federico II” nell'anno accademico 2005-2006. Colloquio finale
con esito positivo sostenuto il 20-12-2006,

2006

Corso teorico e pratico LC-huii a trappola ionica organizzato nel mese di Giugno 2006 presso il Reparto
‘Rischio chimico nella filiera produttiva e qualita del controllo” Dipartimento di Sanity Alimentare ed
Animale ISTITUTO SUPERIORE Di SANIT, '(Roma).

2006
Corso di formazione per “Assaggiatori di mozzarella di Bufala” nellambito dellinnovazione tecnologica

della filiera bufalina in collaborazione con PUniversita degli Studi del Molise presso I'azienda Bellopede &
Golino s.r.l. 8.S. 256 Km 27,500 Marcianise-Caserta (dal 13-06-2005 al 13-07-2005).

2005

Corso di formazione all'autoimpiego e alautoimprenditorialita (01/03 -14/03 2005) in collaborazione
con  Sviluppo [talia Campania, (50 ore) con seminari informativi e guida alla compilazione della scheda di
presentazione delfidea imprenditoriale (D. Lgs. 185/2000). Certificato il giomo 14-03-2005.

27/07/2005
Laurea in Medicina Veterinaria

E’ laureato in Medicina Veterinaria presso la Facolta di Medicina Veterinaria di Napoli, Universita Federico
II di Napoli in data 27 luglio 2005 con votazione: 102/110 con una tesi sperimentale in Igiene e Tecnologie
Alimentari dal fitolo “EFFETTI DI DIFFERENTI CONCENTRAZIONI DI SALE DURANTE IL PROCESSO
DI SALAGIONE DI MERLUZZO (GADUS MORHUA) E DI SALMONE (SALMO SALAR)" (Cattedra di
Igiene e Tecnologia alimen:  Sezione di Ispezione degli alimenti — Relatore: Prof. Aniello Anastasio).

2005 - 2008
Dottorando di ricerca
E’ dottorando di ricerca in PRODUZIONE E SANITA' DEGLI ALIMENT! DI ORIGINE ANIMALE - XX
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CICLO - con indirizzo in “Ispezione degli Alimenti di Origine animale” presso il Dipartimento di Scienze
Zootecniche e Ispezione degli Alimenti Facoltd di Medicina Veterinaria Universita degli Studi di Napoli
Federico Il, coordinatrice Prof. Maria Luisa Cortesi.

2005
Dottorato di ricerca

Vincitore del concorso per 'ammissione al corso di dottorato di ricerca del 21° ciclo istituito presso
I'Universita degli studi di Napoli “Federico II” in “Produzione e Sanita Degli Alimenti di Origine Animale’
con indirizzo in “Ispezione degli alimenti di origine animale” risultando secondo nella graduatoria di merito
affissa a Napoli in data 29/11/2005.

2005
Abilitazione alla professione di medico veterinario

E' abilitato allesercizio della professione di Medico Veterinario (Universita degli Studi di Napoli Federico Il
- |l sessione dell'anno 2005).

2003 - 2005
Allievo interno
E' allievo Interno del Dipartimento di Scienze Zootecniche e Ispezione degli Alimenti = Sezione di

Ispezione degli Alimenti presso I'Universita degli Studi di Napoli “Federico II” Facolta di Medicina
Veterinaria (da settembre 2003 a settembre 2005 — Anni accademici 2003-2004 e 2004-2005).

2003 - 2004
Tirocinante
Ha svolto tirocinio pratico certificato presso i seguenti Istituti Sperimentali:

» Laboratorio “Analisi degli alimenti” del Dipartimento Scienze Zootecniche e Ispezione degii alimenti
presso la Facolta di Medicina Veterinaria dell Universita Federico 11 di Napoli (02/09-13/10 2003).

« Sezione di Clinica Ostetrica presso il Dipartimento di Scienze Cliniche Veterinarie della Facolta di
Medicina Veterinaria-Universita degli studi di Napoli Federico Il (16/10-28/11 2003).

« Azienda Sanitaria Locale Napoii 1 Distretto n. 45 Unita Operativa Veterinaria (01/12-14/01 2003-2004).
» Istituto Zooprofilattico del Mezzogiorno-Portici (NA)- Sezione Ispezione degli alimenti (15/01-28/02
2004).

2001 - 2002
Allievo interno

Allievo Interno del Dipartimento di Scienze Cliniche Veterinarie-Sezione di Clinica Ostetrica Veterinaria
presso la Facolts di Medicina Veterinaria dell'Universita degli Studi di Napoli “Federico II” (Anno
Accademico 2001-2002).

1999

Diploma di Maturita Scientifica (voto 58/60), 1997-1998 - Liceo Scientifico Statale “A. Labriola” Via
Cerbone n.61 Napoli - Bagnoli CAP. 80124.

N
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2016 - Relatore al convegno ECM “CONTROLLI UFFICIALI E AUTOCONTROLLO NELL’IMPRESA
ALIMENTARE: SITUAZIONE ATTUALE E PROSPETTIVE" organizzato da OPES FORMAZIONE Piazza
Nilde lotti n° 13/15 - Pontedera (PI) il 20 maggio 2016 presso la Sala Conferenze de! Castello Caetani —
Piazza Matteotti FONDI (LT) con un intervento dal titolo: “L'impiego degli additivi alimentari di nuova
generazione nella preparazione e trasformazione dei prodotti della pesca”,

2015 - Partecipa al XXV CONVEGNO NAZIONALE A.L.V.1., Sorrento (NA) 28-30 Ottobre 2016.

2014 - Partecipa al XXIV CONVEGNO NAZIONALE A L.V 1., Bologna 10-12 Settembre 2014.

2013 - Partecipa al XXIIt CONVEGNO NAZIONALE A.L.V.l., Roma 12-14 Giugno 2013.

2013 - Partecipa al convegno ANISAKIS: GESTIONE OD OPPORTUNITA' alla fiera di rimini 25-02-2013
2013 ~ Partecipa al convegno Regole alimentari e made in italy agraria portici

2012 - Partecipa al Convegno “Buono da Mangiare” nell'ambito della IX IX Conferenza Nazionale per ie
Scuole col parocinio del COMITATO NAZIONALE PER LA BIOETICA e in collaborazione con FISTITUTO
ITALIANO DI BIOETICA. Salemo, Salone dei Marmi “ Palazzo di Citt”, 11 -12 ottobre 2012

2012 - Partecipa come relatore al convegno presso it CNEL di Roma per la presentazione dell'Opuscolo

realizzato con il contributo della Fondazione METES “Sicurezza alimentare valore nutrizionale e
stenibilité delle attivita di pesca”

012 - Partecipazione al XXII Convegno Nazionale AIVI Torino, 19-21 Settembre 2012. “Autorita
ompetente e Operatore del Settore Alimentare: armonizzazione degli strumenti di gestione del rischio”

011 - Partecipazione al convegno “La filiera ittica: ruoli e competenze” organizzato dalla Associazione

taliana Veterinari Igienisti (4. . 2 Piano di Sorrento (Na) presso la sala congressi di Villa Fondi il 14 e 15

tobre 2011.
11 - Partecipazione al convegno “Cultura del mare, mercato e scomparsa del pesce” organizzato  dalla

IVtro-VSF Italia Onius a Napoli presso il Chiostro S. Maria La Nova il 07/10/2011.

010 - 40th Anniversa ry & Annual Meeting of WEFTA’ to be held in izmir — Turkey on 4 -7 October 2010.

007 ~ “Il ruolo delle scuole di specializzazione in medicina veterinaria nella formazione di professionisti al
ervizio della sanitd pubblica® svoltosi il giorno 09/02/2007 presso I'Assessorato alla Sanitd Centro
Direzionale isola C3 Auditorium Napoli.
2007 - “Contenimento microbiologico negli stabulari: procedure e sistemi di barriera” nell’ambito del Corso
di perfezionamento in “Scienze e Tecnologie applicate agli animali da laboratorio” in coliaborazione con
Allentown Europe presso la Biogem s.c.a.rl. istituto di ricerche genetiche Gaetano Salvatore Ariano Irpino
AV) 29 Giugno 2007,
2007 — Giomata inaugurale del Corso do Perfezionamento in “Scienze e Tecnologie Applicate agli Animali
da Laboratorio” 26/01/2007 Napoli,
2007 - “Applicazione di tecnologie di affumicamento innovative per lo sviluppo di prodotti a base di Thunnus
Thynnus” PROGETTO POR 2000/2006 misura 4.23 sottomisura 6 organizzato dal Dipartimento di Scienze
Zootecniche ed Ispezione degli Alimenti dell' Universita degli studi di Napoli Federico Il Napoli, 27-09-2006
Centro Congressi Ateneo Federico Il.Come relatore della comunicazione scientifica riguardante i risultati
chimici della sperimentazione.
2006 - “Le azioni innovative e i progetti pilota nella programmazione regionale pesca® PROGETTO POR
CAMPANIA 2000/2006 misura 4.23 sottomisura B, Napoli 06-12-2006 Palazzo Alabardieri Hotel.
2006 - “Tecnologie innovative per la valorizzazione e qualificazione di prodotti lavorati della maricoltura
campana’ PROGETTO POR 2000/2006 misura 4.23 sottomisura 6 organizzato dal Dipartimento di Scienze
Zootecniche ed Ispezione degli Alimenti dell' Universit degli studi di Napoli Federico Il Napoli, 27-09-2006
Centro Congressi Ateneo Fe~ o |1,

2006 - XII Giomate Scientifiche interpolo del Polo delle Scienze e delle Tecnologie per la Vita, Facolta di

raria, Farmacia, Medicina e Chirurgia, Medicina Veterinaria, Scienze MM. FF. NN. Scienze

iotecnologiche, Universita degli studi di Napoli Federico II”, Facolta di Medicina e Chirurgia 15-16 Giugno
B.

- “Nuove figure professionali per Finnovazione tecnologica nella filiera bufalina” organizzato dall
da Bellopede e Golino con il Ministero dell'lstruzione, deif Universita e della Ricerca nell'ambito del
uale & avvenuta la consegna delfAttestato di Assaggiatore di mozzarella di Bufala, Grand Hotel Vanvitell
viale Carlo Il S. Marco Evangelista/CE 27 Aprile 2006.
2006 - “Esperienze di ricerca e prospettive di allevamento della sogliola (Solea Solea)” Universita degli
Studi di Napoli “Federico II" Dipartimento di Scienze Zootecniche ed Ispezione degli Alimenti, Napoli 20
marzo 2006. :
2006 - “Tecnologie eco-sostenibili per migliorare la conservazione dei prodotti agroalimentari; Applicazioni
per la filiera ittica” in collaborazione con Agripromos, Camera di commercio di Napoli, Universits degli studi
di Napoli Federico Il, Assoittica, Federpesca Napoli, 9 marzo 2006 presso la CCIAA di Napoli.
2005 - “Giomata sui disturbi comportamentali del gatto”, AIVPAFE Napoli, 06/02/2005.
2003 - “Settimana dell Orientamento per gli studenti degli ultimi anni della scuola superiore” organizzata dal

nt;'(laa di.lo\nt?n £0 per 1’ i ntarrsng SEQF'TEQ, 1/%:3—05/% 2003).
20030 emqﬁﬂéﬁgﬁ%%%d Presuppos 0 par 14 Sicrezza alimentare”, 33* Mostra Intemazionale
dell'alimentazione “Mediterranean Seafood Exposition” —Rimini fiera 23 febbraio 2003.




Capacita e competenze
personali

Madrelingua(e)

Altra(e) lingua(e)

Autovalutazione

Livello europeo (%}
Inglese

Spagnolo / Castigliano

Capacita e competenze sociali

Capacita e competenze organizzative

Capacita e competenze tecniche

Capacita e competenze informatiche

Pagina 9/ 13 - Curriculum vitae di

ltaliano
Inglese e Spagnolo
Comprensione Parlato Scritto
Ascolfo Lettura Interazione orale Produzione orale
B2| Utente autonomo| B2| Utente autonomo| B2| Utente autonomo| B2 | Utente autonomo| B2|  Utente autonomo
B2/ Utente autonomo| B2 | Utente autonomo| B2 | Utente autanomo| B2 | Utente autonomo| B2|  Utente autonomo

(*} Quadro comune europeo ¢. - . nento per le fingue

Capacita di lavorare in gruppo acquisita nel corso delle attivita di ricerca scientifica. Capacita di
presentazione di lavori scientifici, progetti di ricerca e programmi operativi maturata nel corso delle aftivita
di lavoro scientifico e di produzione aziendale. Capacitd espositiva di argomenti scientifici maturata
durante I'attivita didattica nel corso di eventi formativi rivolti ad utenti con diverso livello di istruzione.
Capacita di comunicazione descrittiva con soggefti impegnati in ruoli e mansioni differenti e subaltemi
maturata nel corso dell'attivita di coordinamento e di altivita di progetti di ricerca.

Capacita di fornire supporto organizzativo nell'ambito di progetti di ricerca nel settore della pesca e
dell'acquacoltura maturata durante I'esperienza lavorativa presso istitui di ricerca dedicati. Capacita di
gestione del personale, di pianificazione delle attivita lavorative, di coordinamento, capacita decisionale e
di attuazione di idonee strategie d'intervento in condizioni di carenza di attrezzature o personaie maturata
nel corso del lavoro presso allevamenti ittici. Capacita di organizzare le attivita operative di tecnici di
laboratorio maturata nel corso del lavoro svolto presso laboratori di analisi alimenti. Capacita di problem
solving maturato sul posto di lavoro. Capacita di elaborazione di relazioni di sintesi, grafici descrittivi,
bilanci di produzione, planning operativi maturate sul posto di lavoro.

Consulenza su tutte le problematiche relative alla Sicurezza ed Igiene dei Prodotti Alimentari (Pacchetto
Igiene) ,alla produzione dei Prodotti Dietetici,all' Etichettatura Reg.Ce 1169/11, alla Sicurezza sul lavoro
D.lgs 81/08,all Ambiente D.lgs 152/06 ed alle Acque potabili D.lgs 31/2001. Consulenza specialistica in
ambito sanitario H.A.C.C.P, ambientale D.Igs 152/06 e sicurezza sul lavoro D.lgs 81/08, formazione,
assistenza tecnologica ed organizzativa alle imprese, progettazione di stabilimenti industriali (cash &
carry,pastifici,caseifici,salu: * “=sm,ecc...) e commerciali (supermercati ristoranti,bar,ecc...).Conoscenza
dei sistemi informatici ed appiicazioni in ambiente Windows e Mac acquisita nel corso di esperienze
lavorative presso centri di ricerca,

Metodologie acquisite nel settore dell’analisi degli alimenti:
Analisi centesimale degli alimenti
Gas-cromatografia, studio del profilo acidico e del colesterolo e degli ossidi de! colesterolo (COPs)

HPLC, studio delle ammine biogene e Idrocarburi Policiclici Aromatici (IPA) — Analisi residuale in matrici
alimentari con rilevazione UHPLC — MS/MS.

Assorbimento atomico, studio presenza metalli pesanti in matrici alimentari
Spettrometria di massa

ELISA, studio di determinazione di allergeni e sostanze intolleranti in alimenti di o.a.
SDS-PAGE

Spettofotometro

Elettroforesi in gel d'amido /
Texture /

2004 - Attestato ICT conseguito dopo corso di informatica (anno 2004) su:
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-Concetti base della Tecnologia dell Informazione
-Uso del computer e gestione file (WORD)
-Elaborazione dati

-Fogli elettronici (EXCEL)

-Database (ACCESS)

~Strumenti di presentazione(POWER POINT)

-Reti informatiche (WORLD WIDE WEB)

-Modulo base ed avanzato delle Telecomunicazioni
~Java,PHP.

2006 - Conseguimento della European Computer Driving Licence (Patente Europea del Computer - anno
2007).

Alfre capacita e competenze | Dal 2012 ad oggi & responsabile segreteria provider per 'Associazione ltaliana Veterinari Igienisti (AIVI)
PROVIDER N. 1825. Organizzazione di eventi formativi accreditati presso il Ministero delfa Salute (ECM)
rivolti a diverse figure professionali quali medici veterinari, biologi, chimici e tecnici della prevenzione.
Capacita di gestione di piani di qualita e di gradimento sottoposti alle varie tipologie di utenti. Otima
capacita di relazione con il pubblico ¢ di gestione del probiem solving.

Patente | A1, A B

Pubblicazioni scientifiche:

1) Solimene R-Marrone R.- Solimene R. “Incidenza dei parti plurigemellari nella razza-popolazione ovina Laticauda” ATTI
DELLE GIORNATE SCIENTIFICHE DEL POLO DELLE SCIENZE E DELLE TECNOLOGIE PER LA VITA, Universita
Federico II, Napoli 14-15 Giugno 2001.

2) R. Marrone, L. Candela, G. Colarusso, R. D’ Ambrosio, T. Sarnacchiaro, R. Mercogliano “Applicazione di un Quality Index
Method (QIM) ad orate confezionate in atmosfera protettiva” ATTI DELLE GIORNATE SCIENTIFICHE DEL POLO DELLE
SCIENZE E DELLE TECNOLOGIE PER LA VITA, Universita Federico II, Napoli 15-16 Giugno 2006. Come relatore delia
presentazione scientifica del poster.

3) Troiano T. Vollano L.,Mercogliano R. Marrone R.,Anastasic A.,Cortesi M.L. “Determinazione del glutine in alimenti destinati
all'alimentazione dei soggetti celiaci” ATTI DELLE GIORN., -~ SCIENTIFICHE DEL POLO DELLE SCIENZE E DELLE
TECNOLOGIE PER LA VITA, Universits Federico 11, Napoli 15-16 Giugno 2006.

4) Candela L., Vollano L., Colarusso, G., Marrone R., Fabbrocile F. “Modificazioni delle caratteristiche fisico-chimiche in filetti di
merluzzo (gadus morhua) salati con differenti concentrazioni di sale” ATTI DEL XVI CONVEGNO NAZIONALE A.LV.I, Bari
22-23-24 Giugno 2006. ’

5) Mercogliano R., Colarusso G., D’ Ambrosio R., Marrone R., Sarnacchiaro T., Fabbrocile F. “Effetti di diverse concentrazioni di
sale sulle caratteristiche chimico-reologiche di filetti di salmone” ATTI DEL XVI CONVEGNO NAZIONALE ALV.I,Bari 22-
23-24 Giugno 2006.

6) Marrone R., Pennisi L., Colarusso G., Ghedini M., lanieri A., Anastasio A. “Shelf-life di orate (Sparus Aurata) provenienti da
allevamenti off-shore e confezioante in atmosfera protettiva” ATTI DEL. XVII CONVEGNO NAZIONALE ALV, Cesenatico
14-15-16 Giugno 2007 pp 194-198. Come relatore della presentazione scientifica.

7) Mercogliano R., Anastasio A., Colarnsso G., Marrone R., Cortesi M.L. “Valutazione del profilo istaminico di prodotti a base di
Thunnus thynnus” LXI CONVEGNO NAZIONALE SISVET, Salsomaggiore (PR) 26-27-28-29 Settembre 2007.

8) R.Marrone, L.Vollano, G.Colarusso, R.Mercogliano, M.Panzardi, A.Anastasio “Profilo acidico e caratteristiche reologiche di
orate (sparus aurata) provenienti da allevamenti off-shore e confezionate in atmosfera protettiva” INCONTRO ANNUALE DEL
POLO DELLE SCIENZE E DELLE TECNOLOGIE PER LA VITA, Universita Federico II, Napoli 20-21 Settembre 2007. Come
relatore della presentazione scientifica del poster.

9) M.Panzardi, R.Mercogliano, A Migliaccio, L.Vollano, R.Marrone, R.D’Ambrosio “Monitoraggio microbiologico ¢
biotossicologico di un centro di spedizione molluschi galleggiante” INCONTRO ANNUALE DEL POLO DELLE SCIENZE E
DELLE TECNOLOGIE PER LA VITA, Universita Federico II, Napoli 20-21 Settembre 2007. -

10) Marrone R., Damiano S., Panzardi M., Palma G., Mattiucci S., Anastasio A. “Occurrence of anisakis pegreffii larvae in the
anchovy engraulis encrasicolus caught off naples gulf (italy)” 7th International Symposium on Fish Parasites, Viterbo (RM) 24-
25-26-27-28 Settembre 2007. Come relatore della presentazione scientifica in inglese.

11) Panzardi M., Marrone R.,Vollano L., Colarusso G., D’ Antonio M., Mercogliano R. “La colatura di alici cetarese: valutazione
delle caratteristiche fisico-chimiche durante il processo di lavc. . >ne” ATTI DEL XVIII CONVEGNO NAZIONALE ALV,
Sabaudia 11-12-13 Giugno 2008.
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12) Marrone R., Colarusso G., Mercogliano R., Anastasio A. “Fatty Acid Profile of Dicentrarchus Labrax and Sparus Auratus
Fillets Packaged with Different Technology” 38TH WEFTA ANNUAL MEETING, FLORENCE, ITALY. 17-18-19
SEPTEMBER 2008. Come relatore della presentazione scientifica in inglese.

13) Marrone R., Vollano L., Chirollo C., Palma G., Mercogliano R. “Applicazione della refrigerazione passiva nella

conservazione dei prodotti della pesca” LXII CONVEGNO NAZIONALE SISVET, San Benedetto del Tronto (AP) 24-25-26-27

Settembre 2008. Come relatore della presentazione scientifica.

14) Marrone R., Vollano L., Panzardi M., Chirollo C., Rossi C., Vinciguerra A.M, “Caracteristicas ﬁ~sico-qufmicas de un producto

ictico tradicional de la zona de Napoles: el caldo de pulpo” XI FORO DOS RECURSOS MARINOS E DA ACUICULTURA

DAS RIAS GALEGAS, Isla de la Toja - O'Grove (Pontevedra) Galicia Spain 09-10 Ottobre 2008. Come relatore della

presentazione scientifica del poster in spagnolo.

15) Mercogliano R., Anastasio A., Colarusso G., Marrone R., Cortesi M.L “Evaluation of histamine profile in Thunnus
thynnus processed seafoods” Veterinary Research Communication (2008) 32 (Supp! 1): S331-S333.

16) Panzardi M., Marrone R. “Residui di antiparassitari in latte caprino e derivati” Food Tech Milk Anno 2 Numero 1 Gennaio-
Febbraio 2008 13-17. '

17) Marrone R., Martinez Ruiz B., Rodriguez J.L., Cepeda A. “Study of Rapid Micro Method For Determination Of Total Fatty
Acid Content in Soft Cheese” First European Food Congress Lubiana Slovenia 4-9 Novembre 2008.

18) A. De Felice, M. Panzardi, R. Marrone, L.Vollano, C.Chirollo, R.Mercogliano, A.Anastasio “Idrocarburi policiclici aromatici

oncogeni in prodotti innovativi a base di Thunnus thynnus” INCONTRO ANNUALE DEL POLO DELLE SCIENZE E DELLE

TECNOLOGIE PER LA VITA, Universita Federico II, Facoltd di Agraria, Portici, 10, 11 e 12 Dicembre 2008.

19) C.Chirollo, R.Marrone, A. De Felice, M.Panzardi, L.Vollano, R.Mercogliano “Profilo amminico di mitili ¢ vongole conservati

mediante refrigerazione passiva”INCONTRO ANNUALE DEL POLO DELLE SCIENZE E DELLE TECNOLOGIE PER LA
. VITA, Universita Federico II, Facolta di Agraria, Portici, 10, 11 e 12 Dicembre 2008.

20) R. Marrone, L. Vollano, M. Panzardi, C. Chirollo, A. De Felice, R. Mercogliano “Prodotti salati ¢ affumicati a base di thunnus

thynnus. aspetti chimici, reologici e nutrizionali” ATTI DEL XIX CONVEGNO NAZIONALE A.LV.1, Perugia 24-25-26 Giugno

2009. Come relatore della comunicazione scientifica.

21) R. Mercogliano, A. De Felice, C. Chirollo, R. Marrone, M. Panzardi, L. Vollano, M.L. Cortesi “Contaminazione ambientale da

idrocarburi in ricotta € mozzarella di bufala” ATTI DEL XIX CONVEGNO NAZIONALE ALV, Perugia 24-25-26 Giugno

2009.

22) Marrone R., Vollano L., Panzardi M., Anastasio A. “Caratteristiche nutrizionali e chimico-fisiche del formaggio pecorino
“Carmasciano” durante la stagionatura” LXIII CONVEGNO N ""ONALE SISVET, Udine 16-18 Settembre 2009. Come relatore
della comunicazione scientifica. '

23) A. Anastasio, R. Mercogliano, R. Marrone, L. Vollano, M. L. Cortesi. “Shelf life of Dicentrarchus labrax and Sparus auratus

fillets packaged with innovative packaging systems”3rd TAFT Conference 15-18 September 2009, Copenhagen, Denmark.

24) R. Marrone, T. Pepe, F. Di Nocera, 1. Ventrone, G. Palma, E. Di Carlo, A. Anastasio. “Occurrence of Vibrio spp. in seafood
obtained from the gulf of Naples, Italy. Preliminary results.” 3rd TAFT Conference 15-18 September 2009, Copenhagen,
Denmark.

25) A. Anastasio , R. Marrone , M. A. Vinciguerra , G. Palma , M. Panzardi , M. L. Cortesi “Aplicacion de un sistema combinado
de refrigeracién pasiva y ozono para la conservacién de Merluccius merluccius y Aristeus antennatus” XII FORO DOS
RECURSOS MARINOS E DA ACUICULTURA DAS RIAS GALEGAS, Isla de la Toja - O’Grove (Pontevedra) Galicia Spain
08-09 Ottobre 2009,

26) R. Marrone, E. Chiaravalle, L. A. Carosielli, M. A. Vinciguerra, A. Anastasio “Presencia de radionucleidos y elementos traza
en Mytilus galloprovincialis recolectados y comercializados en la Regién de Campania (Italia)” XII FORO DOS RECURSOS
MARINOS E DA ACUICULTURA DAS RIAS GALEGAS, Isla de la Toja - O’Grove (Pontevedra) Galicia Spain 08-09 Ottobre
2009.

27) R. Marrone, L. Vollano, C. Chirollo, G. Palma, R. Mercogliano “Shelf life of different fish species stored with passive
refrigeration (PRS)” Veterinary Research Communication (2009) 33 (Suppl 1): $241-5243.

28) R. Marrone, L. Carosielli, A.E. Chiaravalle, O. Miedico, L. Vollano, M. Dellarotonda “Presenza di radionuclidi ed elementi in
traccia in mytilus galloprovincialis raccolti € commercializzati in regione’ campania (italia)® ATTI DEL XX CONVEGNO
NAZIONALE ALV 1., Copanello di Staletti (CZ) 16-17-18 Giugno 2010. Come relatore della comunicazione scientifica.

29) R. Marrone, R. Mercogliano, G. Palma, C. Chirollo, G. Smaldone, A. Anastasio “Presenza di idrocarburi policiclici aromatici
in prodotti della piccola pesca del golfo di napoli ”ATTI DEL XX CONVEGNO NAZIONALE A.LV.L, Copanello di Staletti
(CZ) 16-17-18 Giugno 2010.

30) De Felice A, Treccagnoli M, Marrone R, Anastasio A, Cortesi ML, Mercogliano R. “Valutazione dei livelli di idrocarburi
policiclici aromatici in mollushi bivalvi commercializzati i~ ~ampania”. LXIV Convegno Nazionale S.I.S.Vet. Asti, 8-10
Settembre 2010.

31) Meomartino L, Chirollo C, Mercogliano R, Nicolai E, Marrone R, De Felice A, Brunetti A, Cortesi ML. “Riconoscimento del
decongelamento mediante ecografia nelle orate (sparus auratus)” LXIV Convegno Nazionale S.I.S.Vet. Asti, 8-10 Settembre 2010.
32) F. Carella, S. Aceto, R. Marrone, P. Maiolino and G. De Vico “Martelia refringens infection in cultured and natural beds of
mussels (Mytilus galloprovincialis) along the Campania coast (Tirrenian sea, South Italy)” BULLETIN OF THE EUROPEAN
ASSOCIATION OF FISH PATHOLOGISTS, 30(4), 2010, 189.

33) R. Marrone, M. L. Cortesi, G. Palma and A. Anastasio “Fatty acid profiles of different fish shelfish and crustaceans species
from the Thyrrenian sea” 40th Anniversary & Annual Meeting of WEFTA, Izmir — Turkey on 4 -7 October 2010. Come relato!
della comunicazione scientifica — short presentation in inglese. /
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e R., De Simone A., Manco -, Esposito M, Severino L. “Livelli di policlorc?bifenili‘e n!etglli

s:gaxslteﬁg id;ilﬁugsiﬁg;ol\\fﬁggﬁs allevati e corilmercializzati nella Regione Campania ” VIII Congresso nazionale di chimica
iali i20- a — Italia

?(»i;)gk/;al:r‘zg:t;t.z,osi?alscfc::;me.r,ePze(yeo]{\faﬁzlrcogliano R., De Felice A., Anastasio A. “Presenza di Idrocarburi Policiclici Aromatici
(IPA) In Prodotti Della Piccola Pesca Del Golfo Di Corigliano Calabro (Cs)” ATTI DEL XXI CONVEGNO NAZIONALE
ALV, Signa (FI) 8-9-10 Giugno 2011. _ ' . . ) ) -
36) Carosielli L.A., Marrone R., Carrabs G. , Faragd F. , Micheli M.A. “Ristorazione scolastica, ospedahel"a e assistenziale: nuove
linee guida nazionali, legge 488/99 e veterinaria” ATTI DEL XXI CONVEGNO NAZIONALE ALV, Signa (FI) 8-9-10 Giugno

201 1‘ - . . - .
37) Smaldone G., Marrone R., Vollano L., Chirollo C., Pellicane A., Palma G. “Shelf life di crostacei decongelati trattati con

solfiti”’ ATTI DEL. XXI CONVEGNO NAZIONALE A.LV.1,, Signa (FI) 8-9-10 Giugno'201 1_. o
38) Alfieri R, Baldoni R, Anastasio A, Parlato Al, Marrone R, Russo S., Zinno V,Liguori G, Palma G, Parlaxg A, A.msak.ls,
Epidemiologia e Prevenzione: Interdisciplinarieta chiave per la tutela della Salute Pubblica” XII Conferenza Nazionale di Sanita

Pubblica organizzato dalla S.IT.I. Societa Italiana di Igiene, Roma 12 - 15 Ottobre 2011. _ . o
39) Marrone R., Liguori G. “La sardella calabrese: processo tradizionale di produzione e valutazione dei punti critici” Rivista Il

Pesce nr. 6, 2011.

40) L. Meomartino, C. Chirollo, R. Mercogliano, E. Nicolai, R. Marrone, A. De Felice, A. Brunetti, A. Anastasio and M. L.
Cortesi. “Ultrasonographic assessment of thawing in sea breams (Sparus aurata)” Vet Res Commun (2011) 35:559-569.

41) Marmrone R., Carosielli L.,Chiaravalle A.E., Miedico O., Vollano L., Dellarotonda M. TRACE ELEMENTS AND
RADIONUCLIDES IN MYTILUS GALLOPROVINCIALIS FROM CAMPANIA REGION (ITALY) Italian Journal of Food

Safety, Vol. 0 N. 0.
42) Smaldone G., Marrone R., Vollano L., Chirollo C,, Pellicane A, Palma G. SHELF LIFE OF THAWED CRUSTACEANS

TREATED WITH SULPHITES. Italian Journal of Food Safety, Vol. 1 N. 1.

43) Raffacle Marrone, Lucia Vollano, Giorgio Smaldone and Aniello Anastasio. DETECTION OF ALLERGENS IN FOOD
PRODUCTS COMMERCIALIZED IN ITALY. Abstract Book . - X Italian Congress of Food Chemistry, pubblicato da Emirates
Journal of Food and Agriculture (EJFA) volume 24, 2012 Supplementary.

44) Giorgio Smaldone, Lucia Vollano, Raffacle Marrone and Aniello Anastasio. LEVELS OF NITRATES AND NITRITES IN
BABY FOODS MARKETED IN ITALY. Abstract Book of IX Ttalian Congress of Food Chemistry, pubblicato da Emirates
Journal of Food and Agriculture (EJFA) volume 24, 2012 Supplementary.

45) Marrone R., Smaldone G., Pepe T., Mercogliano R., De Felice A., Anastasioc A. IPA nella piccola pesca?.
EUROFISHMARKET n. 17 1/2012.

46) Ambrosio L, Dal Piaz F, Russo R, Marrone R, Serpe F, Salzano AM, Mantovani A, Palma G, De Tommasi N, Severino L.
CAMBIAMENTI DELL’ESPRESSIONE PROTEICA IN MYTILUS GALLOPROVINCIALIS ESPOSTI ‘A PCB. LXVI
CONVEGNO NAZIONALE S.LS.Vet Roma,12-14 SETTEMBRE 2012,

47) Mercogliano R., De Felice A., Cortesi ML, Murru N.,Marrone R., Anastasio A. Biogenic amines profile in processed bluefin
tuna (Thunnus thynnus) products. CYTA Journal of Food, Maggio 2012

48) Smaldone G., Marrone R., Chirolio C., Vollano L., Mercogliano R., Anastasio A. Residui di alfacipermetrina in latte e
mozzarella in seguito a trattamento pour-on in bufale. XXII Convegno Nazionale AIVI Torino, 19-21 Settembre 2012.

49) Marrone R., Smaldone G., Palma G., Romano R., Bortone D., Anastasio A. Determinazione di ossidi di colesterolo in alici
(Engraulis encrasicolus) trattate con una miscela commerciale di acido citrico, acido trisodico e perossido d’idrogeno. XXII
Convegno Nazionale AIVI Torino, 19-21 Settembre 2012.

50) G. Palma, A. Anastasio, L. Meomartino, R. Marrone “La ricerca scientifica per la valorizzazione della filiera dei prodotti della
pesca: riferimenti tassonomici, indagini radiografiche e profilo acidico delle specie di interesse commerciale” Opuscolo “Sicurezza
alimentare, valore nutrizionale dei prodotti della pesca produzione e consumi”. In collaborazione con I'Osservatorio Nazionale
della Pesca, finanziato dalla Fondazione METES,

51) L. Meomartino, C. Chirollo, R. Mercogliano, E. Nicolai, R. Marrone, A. De Felice, A. Brunetti, A. Anastasio and M. L.
Cortesi. Ultrasonographic Assessment of Thawing in Sea Breams (Sparus aurata). Veterinary Science 2012, Part 4, 167-1 71, DOI:
10.1007/978-3-642-23271-8 28 x

52) G. Smaldone, R. Marrone, A.G. Martin, G. Oliva, S. Cappi.  P. Sarnelli, A. Anastasio.'Presence of residues of antimicrobial
resistence in fish cauth in gulf of Salerno, Campania Region, South Italy. 2nd EUROPEAN CONFERENCE (ARIP) ON
ANTIMICROBIAL RESISTENCE & INFECTION PREVENTION - Vilnjus, Lithuania — 4-5 Ottobre 2012. ‘
53) Di Bartolo 1., Angeloni G., Tofani S., Ponterio E., Maione E., Marrone R., Cortesi M.L., Ostanello F. Ruggeri F.M RICERCA
DI CALICIVIRUS E VIRUS DELL’EPATITE E IN SUINI CON DIARREA. XIV Congresso Nazionale S.1.Di.L.V. Sorrento
(NA) Hotel Conca Park 24 - 26 Ottobre 2012.

54) Marrone R., Smaldone G., Veneziano V., Chirollo C., Anastasio A., Gokbulut C. CINETICA PLASMATICA E RESIDUI DI
EPRINOMECTINA IN LATTE DI ASINE TRATTATE POUR-ON. XIV Congresso Nazionale S.LDi.L.V. Sorrento (NA) Hotel
Conca Park 24 - 26 Ottobre 2012.

55) Giovanni Piccolo, Gerardo Centoducati, Fulvia Bovera, Raffaele Marrone, Antonino Nizza Effects of mannan oligosaccharide
and inulin on sharpsnout seabream (Diplodus puntazzo) in the context of partial fish meal substitution by soybean meal. Italian
Journal of Animal Science Vol 12, No 1 (2013).

56) Mascolo C., Marrone R., Palma A., Palma G. Nutritional Value of Fish Species. Journal of Nutritional Ecology and Food
Research Vol.1, 219-225, 2013.
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57) Costagliola A., Perillo A., Roperto F., Benedetto D., Papparella S., Anastasio A., Marrone R. Paciello O. Outbreak of fatal
' nitrate toxicosis associated with consumption of fennels (Foeniculum vulgare) in cattle farmed in Campania Region (Southern
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